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HERMANOS HERNAIZ VINEDOS

Finca La Emperatriz, s/n - Banos de Rioja (L a Rioja)
Tel.: 941300105 - www.bodegaslaemperatriz.com - correo@bodegaslaemperatriz.com
Hermanos Hernaiz Vinedos es la nueva razon social de bodegas La Emperatriz. El

cambio se debe a que, por primera vez en 17 anos elaborando vinos de una sola finca,

se empezaran a comercializar de otras parcelas dela familia en la zona.

Finca La Emperatriz Garnacha Cepas Viejas 2015

e =
*®:8e Gamacha B89 T4 meses A\ 13,5% Alc. 30,00
» —

Volumen e intensidad. Nariz con aromas de fruta roja madura, tipicidad floral de
la Garnacha, hojarasca, cobertura de chocolate y fondo de elegantes maderas. La
boca es firme, directa, con estructura, con un tanino maduro y pulido y rica acidez
aun viva gue acentua el frescor y un grato desenlace.

OTROS VINOS DESTACADOS DE ESTA BODEGA:

Las Cenizas 2015 /%) Finca La Emperatriz Terrufio 2014
DOCaRioja DOCaRioja
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FincaLa Emperatriz

Viura Cepas Viejas 2015
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Tim Atkin destaca el papel de Bodegas
Familiares de Rioja en redescubrir el
“lado humano del Rioja”

JUEVES 08 DE FEBRERO DE 2018

LEIDO : 1278 VECES
£ [w]cin] p|M]O]

El master of wine publica en su 'Rioja Special Report 2018’ su
particular clasificacion de bodegas de Rioja

El master of wine britanico Tim Atkin publica hoy en su pagina web su *Special Report
2018 =obre la Denominacion de Origen Calificada (DOCa) Rioja, en el gue se hace eco de
las Gltimas modificacion legislativas como la aprobacion de las nuevas categorias de
Vinedos Singulares, Vinos de Pueblo y de Zona. Atkin destaca que "el Consejo Regulador
estd reconociendo gue el mundo ha cambiado”. "Las nuevas clasificaciones -continda el
master of wine- son una gran notficia para los bebedores de vino, para quienes intentan
probar diferentes estilos de Rioja y entender qué, quién y como se hacen”. Atkin asegura
que "nunca he estado mas excitado por la calidad de los vinos de la regién y por su
potencial para hacer cosas aln mayores”. “Rioja necesita grandes marcas -continda-,
pero también necesita su creciente nimero de bodegas mas peguefias, con grupos como
Bodegas Familiares de Rioja, que estdn ayudando a promover el lado humano de la region
vy permitiendo a los consumidores pener una cara y una cultura en una etiqueta”™

Bodegas Familiares de Rioja, defensora de la diferenciacion de los vinos de finca desde
principios de los afios 2000, ha sido una de las impulseras de estos cambios legislativos v
siete de sus asociados aparecen en la clasificacion de bodegas destacadas por el master
of wine del 201&. Tim Atkin se atrevid en su "Report del 201§° a clasificar por primera vez
en cinco grupos de quince las bodegas de Rioja, siguiendo el esguema de los grand cru

de Burdeos en funcidn de sus anotaciones v su criterio personal en la cata de vinos.

Simple and Quick Banana Bread
Recipe that will blow your mind

B
L ——

Bodegas Juan Carles Sancha (Bafios de Rio Tobia) asciende al primer escaldn de la
clasificacion de bodegas, gracias a su coleccion de garnachas centenarias, mientras gue
Hermanos Hernaiz (Finca la Emperatriz, Bafios de Rioja) v Heras Cordon (Fuenmayor) son
destacados también en ¢l cuarto de los cinco grandes grupos en que Atkin segmenta las
bodegas de Rioja después de catar casi 800 vinos. Bodegas Bohedal (Cuzcurrita), Finca
de los Arandinos (Entrena), Ramirez de la Piscina (San Vicente) o Bodegas Tobia
(Cuzcurrita} son otrog de los asociados destacados por Atkin, mientras gue numerosos
vinos de otras Bodegas Familiares de Rioja consiguen puntuaciones por encima de 90,
como =o0n los casos de Martinez Alesanco (Badaran), Westares Eguizabal (Galilea),

Ortega Ezquerro (Tudellla), lurce (Alfaro), Bodegas JER (Huércanos), Hacienda El
Ternero (Miranda de Ebro), Abeica (ﬁ\ba los), Paco Garcia (Murille), Perica (San Asensio) o
ira ljalba (Logrofio).

Bodegas Famiigres de Rioja es un grupe de una veintena de viticultores y pegquefias
bodegas de Rioja constituyen en 1991 la asociacion para defender los intereses del
modele de negocio familiar, Las Bodegas Familares fueron clave en aguelios afios para
ocupar un espacio ante los grandes e historicos operadores del sector gue nos llevo al
Consejo Regulador v al resto de instituciones. En la actualidad, contamos con cuarenta
asociados v somos la Unica agrupacion de bodegas familiares con un interés gue abarca
todo el ambito geografico de la DOCa Rioja.
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Los hermanos Hernaiz presentan El Pedal 2016, su
vino mas juvenil

admin = original

Un nuevo vino de Vifiedos Hermanos Hernaiz marca el perfil mas fresco de los
elaborados por Eduardo y Victor Hernaiz

Notas de violeta y frutillos rojos silvestres, toques de caramelo de fresa y regaliz
rojo... Frutas y mucho frescor, asi es El Pedal, el nuevo vino de Vifiedos Hermanos

Hemaiz que se estrena con la cosecha 2018, |la primera.

El Pedal se elabora con uvas de Tempranillo de los vifiedos que la familia Hemaiz
tiene en propiedad en distintos pueblos de Rioja Alta: Fuenmayor, Cenicerg,
Mavarrete, Hornos de Moncalvillo y Bafnios de Rioja; en su mayoria vifiedos con cepas
en vaso de mas de 30 afos.

Con los vinos resullantes se elabora un ensamblaje pensado para ofrecer un vino de
peril desenfadado y sabroso, apetecible en cualguier momento: fermentacion a baja
temperalura en depositos de cemento y acero inoxidable, con remontados suaves, y
una crianza corfa de 5 meses en depdsitos de cemenlo, una tina de madera de 5000
litros y barricas de segundo y tercer vino de 500 litros. El togue final lo afiade un 10%
de vino de la cosecha anterior que ha permanecido un afio en barrica de roble.

Pese a su corte juvenil, tras El Pedal 2016 esta el mismo saber hacer y la sclidez
que caracleriza a los vinos que elaboran los hermanos Hemndiz: un compromiso cen la
tierra y con el saber tradicional, pero a la vez una apuesta por el caracler y la
personalidad de sus vinos, para que sean un fiel reflejo del terrufio del que proceden.
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Hermanos Hermnaiz
presentan El Pedal 2016

TEMPRANILLO

:: LR. Frutal ymuy fres-
co, asi es El Pedal, el nue-
vo vino de Vinedos Her-
manos Hemaiz que se es-
trena con la cosecha 2016.
Elaborado con tempra-
nillo, el toque final lo
aflade un 10% de vino de
la cosecha anterior que
ha permanecido un ano
en barrica de roble.
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Hermanos Hernaiz presentan El
Pedal 2016

LR E n

Miércoles, 14 febrero 2018, 13:36

Frutal y muy fresco, asi es El Pedal, el nuevo vine de Vifiedos Hermanos
Hernaiz que se estrena con la cosecha 2016. Elaborado con tempranillo, el
toque final lo afiade un 10% de vino de la cosecha anterior que ha
permanecido un afio en barrica de roble.
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El Pedal 2016, el vino mas juvenil y fresco de Vifiedos
Hermanos Hernaiz

El nuevo vino de Vifedos Hermanos Hemaiz, El Pedal 2016, marca el perfil
mas fresco de los elaborados por Eduardo y Victor Hemaiz. El Pedal 2016
es un vino elaborado con uvas de tempranillo, procedentes del ensamblaje de
los diferentes vifiedos de la familia en Fuenmayor, Cenicero, Navamete, Homos
de Moncalvillo y Bafios de Rioja. En su mayoria son vifiedos con cepas en
vaso de mas de 30 anos.

El Pedal 2016, el nuevo vino de Vifiedos Hermanos
Hernaiz que se estrena con la primera cosecha 2016,
representa el vino mas fresco y juvenil de los elaborados
por Eduardo y Victor Herndiz. Pese a su corte juvenil, tras
El Pedal 2016 estad el mismo saber hacery la solidez que
caracteriza a los vinos que elaboran los hermanos
Herndiz; un compromiso con la tierra y con el saber
tradicional, pero a la vez una apuesta por el caractery la
personalidad de sus vinos, para que sean un fiel reflejo
del terrufio del que proceden.

Elaborado con uvas de tempranillo de los vifiedos que la
familia Hernaiz tiene en propiedad en distintos pueblos de
Rioja Alta como Fuenmayor, Cenicero, Navarrete, Hornos
de Moncalvillo y Baiios de Rioja; en su mayoria son
vifiedos con cepas en vaso de mas de 30 afios.

Can los vinos resultantes se elabora un ensamblaje
pensado para ofrecer un vino de perfil desenfadado y
sabroso, apetecible en cualguier momento. Fermentacion
a baja temperatura en depdsitos de cemento y acero
inoxidable, con remontados suaves, y una crianza corta
de 5 meses en depdsitos de cemento, una tina de
madera de 5000 litros y barricas de sequndo y tercer
vino de 500 litros. Eltoque final lo afiade un 10% de vino
de la cosecha anterior que ha permanecido un afio en
barrica de roble.
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Esta usted en: Gastronomia > Vinos y bodegas

Los hermanos Hernaiz presentan "El Pedal 2016",

Una nueva propuesta de los hermanos Herraiz en busqueda de un nuevo consumidor

Un nuevo vino de Vinedos Hermanos Hernaiz marca el perfil mas fresco de los elaborados por Eduardo y
Victor Herndiz. Notas de violeta y frutillos rojos silvestres, toques de caramelo de fresa y regaliz rojo...

Actualizado 17 febrero 2018

compartic: B & & | S w1 & | & imprimic | B2 Enviar |

Redaccion Ocio

... Frutas y mucho frescor, asi es El Pedal, el nuevo vino de Vifedos Hermanos Herndiz que se estrena con la cosecha
2018, la primera.

El Pedal se elabora con uvas de Tempranilo de los vinedos gue la familia Hernaiz tiene en propiedad en distintos pueblos de
Rioja Alta: Fuenmayor, Cenicero, Navarrete, Hornos de Moncalvillo y Bafios de Rioja; en su mayoria viiedos con cepas en
vaso de mas de 30 afios. Con los vinos resultantes se elabora un ensamblaje pensado para ofrecer un vino de perfil
desenfadado y sabroso, apetecible en cualquier momento: fermentacion a baja temperatura en depositos de cemento y
acero inoxidable, con remontados suaves, y una crianza corta de 5 meses en depositos de cemente, una tina de madera de
5000 litros v barricas de segundo y tercer vino de 500 litros. El togue final lo afiade un 10% de vino de la cosecha anterior
gue ha permanecido un afio en barrica de roble.

Pese a su corte juvenil, tras El Pedal 2016 esta el mismo saber hacer v la solidez que caracteriza a los vinos gue elaboran
los hermanos Herndiz; un compromiso con la tierra v con €l saber tradicional, pero a la vez una apuesta por el caracter y la
personalidad de sus vinos, para gue sean un fiel reflejo del terrufio del que proceden.

El Pedal 2016 &3 un vino para ganar la carrera en cuakjuier barbacea, con un guiso de legumbres o simplemente con unos

pinchos o la buena compaiiia de unos amigos.
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_EL PEDAL nbeure'l percebrem notes  sevol moment. Es el resultat d’una fermen-
= 2016, FRUITA 1 de violeta i de fruites ver-  tacié a baixa temperatura en dipbsits de ci-
.*!_' FRESCOR melles del bosc; tocs de  ment i d'acer inoxidable, amb “remuntats”

DENOMINACIO: EL PEDAL 2016
VARIETATS: TEMPRANILLO
ANYADA:2016

PREU:7 S0 EUROS

caramel de maduixa i de

regaléssia vermella... Fui-

tes i molta frescor, aixi és

El Pedal, el nou vi del ce-

ller de La Rioja, Vifiedos Hermanos Herndiz.

Aquest vi és el fruit de la collita de 'any

2016. Esta elaborat amb raim de la varietat

“tempranillo”, cultivats a pobles de la Rioja

Akta com Fuenmayor, Cenicero, Navarrete,
Hornos de Moncalvillo y Bafios de Rioja.

El Pedal 2016 és sabords i des del celler

elaborador indiquen que ve de gust en qual-

suaus; id'una crianca curta de cinc mesos
en dipbsits de ciment.

El toc final

Per tal d'obtenir el vi definitiu, els seus ela-
boradors hi afegeixen un 10% de vi de la co-
llita anterior, que ha romas un any en béta
de roure.

El Pedal 2016 és un vi compromeés amb
la terra de la qual prové i resulta adient en
qualsevol barbacoa, unes tapes o per fruir-
ne en companyia d'uns amics. »

A /4///44/44/4/42/444744444444444/£4442/4424
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Con sentidos

P Rioja de cinco fincas. La bodega
Viniedos Hermanos Hernaiz presenta
su nuevo vino El Pedal, de la cosecha
20186, elaborado con uvas tempranillo
procedentes de fincas de su propiedad de
cinco pueblos de 1a Rioja Alta: Cenicero,
Hornos de Moncalvillo, Fuenmayor,
Navarrete v Banos de Rioja. Se elabora
en depdsitos de cemento v acero
inoxidable con suaves remontados v a
baja temperatura. De color cereza de
intenso borde violaceo. Fragante y juvenil,
con aromas de violeta v frutillos rojos
silvestres sobre un fondo tostado con
togques de caramelo de fresa v regaliz
rojo. En boca manda el caracter frutal con
abundantes recuerdos de bavas. Precio:
7,95 euros.
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Vifiedos Hernaiz
lanza’Las Cenizas’

VINC DE RICJA

:: LA RIOJA, Vinedos
Hermanos Hernaiz
presentara en Prowe-
11 su nuevo vinoe Las
Cemizas 2015, elabo-
rade con uvas de cua-
tro parcelas de su pro-
piedad en Cenicero.
El vino, que aspira a
recuperar la tradicion
viticola de una de las
localidades mas va-
laradas y conncidas
de Rioja, ha obtenido el respaldo
de la critica nacional e interna-
cional con valoraciones desde 90
a 95 puntos, informa la bodega.
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Los hermanos Hernaiz llevan a Prowein
su nuevo vino icénico: Las Cenizas
2015, elaborado con uvas de Cenicero
(La Rioja)

[ marzo 16,2018 & admin

| Tras afos de estudios en las fincas originarias de la familia Herndiz en
Cenicero, nace Las Cenizas 2015, un vine que recupera el cardcter original de

las vinas Eradicionales de Cenicere

25 paginas vesh v ad S1000 o paraouele res

NAVETAr BOF #5213 PARINA, acepta eluso de cookes e

hermanos Hermalz,

Lin pueblo historico par sus vinedos v la calidad de sus vinas,

H Aungue muy conaddos por los vinps Finca La Emperatriz que elaboran en la

histdrica finca de Bafios de Rioja. los hermanos Eduardo v Wictor Hemdiz son

originarios de Cenicera, en plena Ricja Alta.

Lafamilia Hemaiz tiene cuatro pequefias parcedas de vifiedo en Cenicero, lamadas Puentarrsn,

Los Hundides, Sanchisnal v Carril, un total de 10,25 Ha con cepas plantadas en los afios 80. Hace

yatiempa que Eduarda v Wictor Hernidiz llevabanla idea de elaborar un wine con uvas de estas

parcelas, un vino de Cenlcera, su pueblo de origen.

Canicero ha sido siempre un pusbio icénico por susvifedo; en vigjos documentos mercantiles sus
vinos aparecian siempre como los mas caros juntos con otras lecalidades miticas, como San
Wicente, Villalba o EFCiego. Sin embargo, en los anos 70 a llegada de la cooperativa y de grandes

bodemas | alamayonade o8 codecheras 3 cerrar sius oueyas, v la calidad del vino se diluyd

enwings de mezcla,

Los hermandos Herndiz nan estaco mas de 10 ahos Duscando ese caracter de Vino de Cenicsrd,

II'L.-I" Lar |-’ir:- :“III I ir lll'"‘- [ '|r||‘:-ll' rll"il:ﬂ 1625, CAIT II Jirll" { |. ] II pr .'|r “' A% CLSTLIFT III“'\ £n & '.-'ir":': |':'|I Ll 14 pl'r!l ]
falta de referencias dificultaba e brabajo. Finalmente, gracias a la colaboracion desde 2014 con
Angel Ortega -endlogo con larga travectoria y que recordaba perfectamente esos vinos- ha sido

posible la elaboracidn de Las Cenizas.

Las Cenizas 2015 es ia prirvera afada que saldra al mercado, 5,643 botellas de Tempranillo con
umn 2% de Mazuelo, fermentado en depisito de inoxidable abierta v con 16 meses en barricas de
Primer y segundo uso.
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Las Cenizas 2015, nuevo vino de Vinedos Hermanos 1's-marzo-2018
Hernaiz

Aungue muy conocidos por Ios vinos Finca La Emperatriz que elaboran en la histdrica
finca de Bafios de Rioja, los hermanos Eduardo v Victor Hernaiz son originarios de
Cenicero, en plena Rioja Alta. La familia Hernaiz tiene cuatro peguefias parcelas de
vifiedo en Cenicero, lamadas Puentarron, Los Hundidos, Sanchisnal y Carril, un total de
10,25 hectareas con cepas plantadas en los anos 80. Hace ya tiempo que Eduardo v
Victor Hernaiz llevaban la idea de elaborar un vino con uvas de estas parcelas, un vino

de Cenicero, su pueblo de origen.

Cenicero ha sido siempre un pueblo iconico por su vifiedo; en viejos documentos
mercantiles sus vinos aparecian siempre como los mas caros juntos con otras
localidades miticas, como San Vicente, Villalba o El Ciego. Sin embargo, en los afios 70 la

llegada de la cooperativa y de grandes bodegas indujo a la mayeria de los cosecheros a

CEerrar sus “cuevas®, y la calidad del vino se diluyo en vinos de mezcla.

Los hermancs Herndiz han estado mas de 10 afios buscando ese cardcter de *\ino de Cenicero”, realizando mitiples
glaboraciones, cambiando las practicas culturales en el vifiedo, etc. Pern |a falta de referencias dificuttaba el trabajo. Finalmente,
gracias a la colaboracion desde 2014 con ﬁkngel Ortega, endlogoe con larga trayvectoria v que recordaba perfectamente 308 vinos,

ha sido posible la elaboracion de Las Cenizas.

Las Cenizas 2015 es la primera afiada que =saldra al mercado, §.543 botellas de tempranillo con un 2% de mazuelo, fermentado en

deposito de inoxidable abierto v con 16 meses en barricas de primer y segundo Uso0.

El resultado &= un vino dende predomina la fruta sobre la madera, con aromas de frutas negras maduras (ciruela, mora) y notas

ezspeciadas. En boca, su textura sedosa, el paladar voluptuese y un tanino maduro le dan un perfil muy redondo.
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Los hermanos Hernaiz llevan a Prowein
su nuevo vino iconico: Las Cenizas 2015,
elaborado con uvas de Cenicero

VIERNES 16 DE MARZO DE 2018

LEIDO + 1432 VECES
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Tras afios de estudios en las fincas originarias de la famila Hernaiz en
Cenicero, nace Las Cenizas 2015, un vino que recupera el caracter
original de los vinos tradicionales de Cenicero

Aungue muy conocidos por los vinos Finca La Emperatriz que elaboran en la historica
finca de Bafios de Rioja, los hermanos Eduardo y Wictor Herndiz son originarios de
Cenicere, en plena Rioja Alta.

La famiia Herndiz tiene cuatro pequefias parcelas de vifiedo en Cenicero, llamadas
Puentarron, Los Hundidos, Sanchiznal y Carril, un total de 10,25 Ha con cepas plantadas
en los afios 80. Hace ya tiempo gue Eduardo y Victer Hernaiz llevaban la idea de elaborar
un vino con uvas de estas parcelas, un vino de Cenicero, su pueblo de origen.

Cenicero ha sido siempre un pueblo icdnico por su vifiedo; en vigjos documentos
mercantiles sus vinos aparecian siempre como los mas caros juntos con otras localidades
miticas, como San Vicente, Villalba o El Ciego. Sin embargo, en los afios 70 la legada de la
cooperativa v de grandes bodegas indujo a la mayoria de los cosecheros a cerrar sus
"cuevas”, v la calidad del vino se diluyd en vinos de mezcla.

Los hermanos Herndiz han estade mas de 10 afios buscando ese caracter de "Vino de
Cenicero”, realizando miltiples elaboraciones, cambiando las practicas culturales en e
vifiedo, etc. Pero la fata de referencias dificutaba el trabajo. Finalments, gracias a la
colaboracion desde 2014 con ﬁ\ngel Ortega -entlogo con larga trayecteria y gque
recordaba perfectamente 2oz vinos- ha sido posible la elaboracion de Las Cenizas.

Las Cenizas 2015 es |la primera afiada gue saldrd al mercado, §.843 botellas de
Tempranile con un 2% de Mazuelo, fermentade en depodsite de inoxidable abierto v con 18
meses en barricas de primer ¥ segundo uso.

El resuftado es un vino donde predomina la fruta sobre la madera, con aromas de frutas
negras maduras (ciruela, mora) y notas especiadas. En boca, su textura sedoza, e

paladar voluptuose y un tanino maduro le dan un perfil muy redendo.
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El Pedal “16

TINTO. VIREDOS HERMANOS HERMNAIZ.

ZOMNA: DOC RIOJA, VARIEDADES: TEMPRANILLO.

CRIANZA: 5 MESES EM DEPOSITO DE CEMENTO, TIMA DE ROBLE DE 5.000 L.
¥ BARRICAS DE 500 L.; 10% DE VING DE 2015 CON UN ANO EN BARRICA.

@ Si se omnite la ilustracién de la etiqueta, la marca
se presta a una polisemia que tiene que ver con el
estilo del vino, un tinto amable, de trago largo, con el
que los hermanos Hermaiz estrenan la gama de vinos
elaborados con uvas de fuera de la Finca La Emperatriz
Se preparan Otros Comn mayores pretensiones, coma

Las Cenizas, pero este hermano pequefio s un buen
avance. Un tinto comercial pero no carrilero, fresco, vivo,
con muy buen paso de boca. Nariz directa, con bien
ensamblados toques de crianza en una base frutal de
bien ajustada madurez. Equilibrado en la boca, cuerpo
medio, textura fluida y moderados taninoes que no
entorpecen un grato diseurrir, sabroso, franco, frutal.
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l pedal

EL PEDAL

TEMPRANILLO 2076
Vinepos HERMANDS HERNALZ
DOCA RiaJaA
Sigue la linea de los vinos frescos y
frutales gracias a su tanicidad mode-
rada. Destaca por su buena acidez y
SUs pocas ganas de complicar al con-
sumidor Con SU prEcio y Con SUS ca-
racteristicas, Todo un aciero de los
hermanes Hemaiz, grandes conoce-
dorea de la tiema y de |a vifia, gue han
sabida plasmar en este Tempraniflo
un caracter desenfadado para poder
diafrutar tranquilamente en una copa.
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- Los hermanos
- Hernaiz lanzan

‘LLAS CENIZAN

il

Los hermanos Hernaiz han

estado mas de 10 anos
buscando ese caracter de
“Vino de Cenicero”, su
pueblo de origen. Final-
mente, gracias a la co
laboracion con el end
logo Angel Ortega ha
sido posible la ela-
boracién de Las Ce-
nizas, un coupage de
98% tempranillo y
2% mazuelo con 16
meses en barrica. La
primera anada que
saldra al mercado
sera la de 2015.
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36. Berlys.

La gama Sandwich de Bertys £5.una nuesa linea de panes ideales
mnR 2= shicmoones mas creatvas y ongrales gue respande al
concepio de sbw faod. Solo hay que descongelaros y estan lisios
i s Blpratrel es un pon de 80 g gue desoca por @ cone-
za alge nsora y cammelmda, muy fima y un poco crugerte, con
dos cories que In Facen muy atrctie. B agetiens una masa ber-
Fil Y SLETVE DO U sator Bgermenie mas acarmmelade que d res-
e panes, por ko que resdhs deal pora lhborar sardwiches @n-
o dulces como salados, frics o calenfes. Tambien esta disponibie
con semillas de st=ama enisu corem. B pan de pits 5= caacien-
za por o formato plare y mdonde que =2 sinve ya cortado y abier.
o al conimo mam refenar con varados y mbromos ngredientes.

37. Hermanos Herndiz
Las Centras 2015 o= la primera afiach que sale al mesradn d= su
riueva ving de Cenicera (La Ricj) ehbordo por los hermanas
Eduanda y Victor Hernaiz. Realzada con iempranidlo y un 2% de
e, s o ving dorde predoming L frda schee I moders, oon
ammars de fnskes nepras raduras icnel: y mora) y notes especia-
das. En boca, su texaurs wedom, o paladar voluptucss y un tring
i le dan un perfil muy redordc.

38. Amom

La nueswas drtsion Super Frozen de Amom ofrece o
mer ar ded munda, pescadn &n condicoy
ycongelda a 450 °C on ongen, en b badey
# baro. Amom est especnbizada en fa disiriby
del mejor a4'n ded munde: Bilsfin - shin mp-
y el Bigepe. Arom controb b estadorabdad yel d
mefores plezs de s, pars proponmrais prrciml
il hosteie y restaoracien; 3 mayorssts, desribuidon]
lares. Bl sisiema Scper Frosen splicace por Aoom 2 iy
SU mamenio optime de peoca o= ks &n tcnicas ol
cadas de forma mirentana en Espara. Les pantias s
tra el ansmake y b cabdad rawma de las pleras sinel 1
rarl =on el mejor aval pars et nueva divisian de regocd

mafl cablana

37. Hermanos Hernadiz

Las Cenizas 2015 es la primera afiada que sale al mercado de su
nuevo vino de Cenicero (La Rioja) elaborado por los hermanos
Eduardo y Victor Herndiz. Realizado con tempranillo y un 2% de
mazuelo, es un vino donde predomina la fruta sobre la madera, con
aromas de frutas negras maduras (ciruela y mora) y notas especia-
das. En boca, su textura sedosa, el paladar voluptuoso y un tanino
maduro le dan un perfil muy redondo.

30, Téte de Moine
B quesn suiro Tals de Moine AP, cua traduccen Ieral e “ca-
bera de monge”, = una variedad famosa jpor su deganie presen-
facion en forma de mosetas, pern, mas alls de su ongnal aparen.
ciz, desama por 55 mbores Saves y UnUDs0s que son Imposibies
die imiter debide 2 50 crgen den por cien ratural. Esa delcem
wariedad = ehbora con leche proveniente de vocas alimentsdas
con padns nafurales ro irrbdas con hormonas ol ardbidticas, d=
fas monas de martanas de bos distriics alpinos Frandhes Montag-
ries, Pormeningy, Mosser y Coonslary. Baborade con leche cnada,
s apio man celisces & mcleranies 2 b boes,

40. Bodegas Murviedro

Bedegas Murvedro presenia su ruevo vino La Casa de la Seda
e |idera o camibio de imagen de |a bodega. La Casa de la Seda
es un monovarietal de botal elaborada bajn DOP LR 2 partie de
una seleccien de Lex de witas casl centenarias de b parcsla El
#Ardal de Aequena. De colbor mic pOTpUR, iniensn, &0 prmer enms-
i despliiega un aroma a fruts madum con un punin golmso que re-
cuerda a la confeura de gresells, meschdo con Rerbas arcmat-
cas, videfas y esperias oomo d aminn.
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EN BUSCA DEL BLANCO PERFECTO

Valom este articule # @ @ & 4 (2votos)

luz propia.

Eswito por Redaceién | tamafio de la fuente Imprimir  Email | iEsribe & primer comentario!

Hasta no hace mucho habia tan solo un pufiado de valientes convencidos gue apostaba por la crianza del vino blanco. Hoy
Ias bodegas trabajan sin descanso con el fin de encontrar el tipo y el punto exacto de crianza para que su bianco brifle con

Si revisdis vuestra carta de vinos mental y os detenéis en el apartado de blancos, es posible que muchos de vosofros tengdis
una gran parte de este espacio reservada a vinos jévenes pensados y elaborados para ser consumidos a lo largo de los
préximos meses. Esos blancos frescos, aromaticos, frutales v ligeros que tanto nos hacen disfrutar son simplemente una
pequefia representacidn de lo que se puede hacer con el nutrido catdlogo de uvas blancas que se cultivan en nuestro campo
Cada una de ellas lleva la marca de su naturaleza y de la zona donde ha sido plantada. Y, por supuesto, bien trabajadas tienen
capacidad para aguantar envejecimientos tan largos como los que se aplican a los tintos.

Es necesario aclarar que cuando hablamos de crianza no solo nos estamos refirendo al tiempo que pasa un vino en una
barrica de roble. ¥ es que no solo en barrica se cria un vino. Y menos si es blanco. Y adn menos en estos tiempos en los que la
inagotable curiosidad de los elaboraderes no deja de sorprendernos. En este punto nos podemos encontrar vinos criados en
depdsitos de acero inoxidable, hormigdn o incluso damajuanas donde adquieren diversos matices, asi como una delicada y

maravillosa complejidad. La nada facil crianza en lias suaviza, aporta volumen, cn
cdmo no, las crianzas mas o menos largas en recipientes de roble nuevo o usad
madera cede sus aromas especiados y ahumados y el contacto con el oxigeno a
de estabilidad y grandeza. Entre todas estas opciones, el endlogo, antes de nada
de suvino para dar con |a crianza perfecta, que serd aquella que haga maravillas
varietal y su origen. Otra clase de maduracién también conocida en tintos es 1a gy
poco de terminar |a fermentacién son embotellados directamente y es ahi donde
para después zarandear de gozo nuestros sentidos

Saber y reconocer las diversas clases de crianzas que podemos encontrar en log]
estos vinos pueden llegar a sertan longevos? ,Qué rara caracteristica hace que
el mejor de tintos? Pues ni mas ni menos que por la acidez con la que |a cosech
reconocible en cata que asociamos con la frescura. Para conseguir que nuestra
niveles adecuados de acidez hay que trabajar desde el vifiedo, controlar el equili
el momento adecuado, cuando la maduracion de la uva seala correcta. En este pf
altitud, 1a afiada, el terreno y 1a naturaleza de la variedad.

Mo ha sido facil realizar esta seleccion, mas que nada porque |a diversidad y exce
tocados por algln tipo de crianza esta alcanzando unos niveles excepcionales: el

Finca La Emperatriz Viura Cepas Viejas 2015

Hermanos Herndiz Vifiedos

D.0.Ca. Rioja

Wi bodegasiaemperatriz.com

Viura

Consumo: 12 °C | PVP: 25 €| Chuletas de cordero lechal

Sorprende |a viveza del vino v el caracter ristico de la variedad. Tiene aromas de heno fresco, flores silvestres y un fondo
especiado delicioso. En boca es noble por su complejidad, armonia y porque sus 10 meses en barrica han guedado
perfectamente integrados.
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En busca del blanco perfecto

Hasta no hace mucho habia tan solo un pufiado de valientes
convencidos que apostaba por la crianza del vino blanco. Hoy las
bodegas trabajan sin descanso con el fin de encontrar el tipo y el

punto exacto de crianza para que su blanco brille con lus propia.

=

.9 ﬁ

Nuria Esparia

Anionie Candelas

Olga Ferniindes

en ¢l apartado de blancos, ¢s posible que muchos de

vOs0tros tengdis una gran parte de este espacio reser-
vada a vinos jévenes pensados y elaborados para ser consu-
midos a lo largo de los proximos meses. Esos blancos frescos,
aromadticos, frutales v ligeros que tanto nos hacen disfrurar
son simplemente una pequefia representacion de lo que se
puede hacer con el nutrido catdlogo de uvas blancas que se
cultivan en nuestro campo, Cada una de ellas lleva la marea
de su naturaleza y de la zona donde ha sido plantada. ¥, por
supuesto, bien trabajadas tienen capacidad para aguantar en-

S i revisdis vuestra carta de vinos mental y os detenéis

vejecimientos tan largos como los que se aplican a los tintos.
Es necesario aclarar que cuando hablamos de crianza no
solo nos estamos refiriendo al tiempo que pasa un vino en
una barrica de roble. Y es que no solo en barrica se cria un
vino. Y menos si es blanco. Y atn menos en estos ticmpos en
los que la inagotable curiosidad de los elaboradores no deja de
sorprenderncs. En este punto nos podemos encontrar vinos
eriados en depésitos de acero inoxidable, hormigén o inclu-
so damajuanas donde adquieren diversos matices, asi como
una delicada y maravillosa complejidad. La nada Ficil crianza
en lias suaviza, aporta volumen, cremosidad y da nobleza al
conjunto final. Y, cémo no, las crianzas mis o menos largas
en recipientes de roble nuevo o usado, de distintos formatos,
donde el tostado de la madera cede sus aromas especiados y
ahumados ¥ el contacto con el oxigeno a través de los poros
de las duclas dota al vino de estabilidad y grandeza. Entre

Fost lgnacio Funguiti

Bartolome Sanches

Anc Lot Yorge Santos
todas estas opciones, el endlogo, antes de nada, debe conocer
el cardcter y las posibilidades de su vino para dar con la crian-
za perfecta, que serd aquella que haga maravillas en el vino
sin llegar a borrar su personalidad varietal ¥ su origen. Otra
clase de maduracion tambi¢n conocida en tintos es la que se
produce en la botella. Hay blancos que al poco de terminar la
fermentacion son embotellados directamente y es ahi donde
encuentran su mejor v mds fructifero descanso para después
zarandear de gozo nuestros sentidos.

Saber y reconocer las diversas clases
demos encontrar en los vinos blancos ¢
ipor qué estos vinos pueden llegar a ser|
rara caracteristica hace que un blanco py
soberbio que el mejor de tintos? Pucs n

Finca LA EMPERATRIZ
Viura CErAS VIEJAS 2015

por la acidez con la que la cosecha llega
sensacion tan reconocible en cata que as
cura. Para conseguir que nuestra uva y
vino adquiera los niveles adecuados de §
bajar desde el vinedo, controlar el equili
produccion y vendimiar en ¢l momento 3
maduracién de la uva sea la correcta. En
importante también influyen la altitud, 13
la naturaleza de Ia variedad.

No ha sido ficil realizar esta seleccion|
que la diversidad y excelencia de los ving
tocados por algiin tipo de crianza est4 alqg
les excepcionales: el blanco perfecto esta

Hermanos

Herndiz Vinedos

D.O.Ca. Rioja
bodegaslaemperatriz.com
Viura

Congumo: 129C | PVP: 25 €

Sorprende la viveza del vino y el
caracter rustico de la variedad.
Tiene aromas de heno fresco,
flores silvestres y un fondo
especiado delicioso. En boca

es noble por su complejidad,
armonia y porque sus 10 meses
en barrica han quedado perfec-
tamente integrados.

) Chuletas de cordero lechal
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PASEQS, FIESTAS, AVENTURAS Y CATAS
Enoturismo primaveral: cinco planes entre
vifiiedos... y vinos de La Rioja

Las vifias estan brotando por todo el paisaje y La Rioja se pinta de verde, el color perfecto para pasear
por el campo y entrar también en las bodegas, donde nos esperan experiencias muy entretenidas en la
tierra del vino.

AliciaHemandez  Publicado el
31/05/2018

0000

La primavera es un muy buena ion para practi i ya que los dias se alargan y aparecen las
ganas de viajar. Ponemos rumbo a La Rioja para apuntarnos a alguno de los planes que tienen organizados para
disfrutar en estos dias de buen tiempo, con actividades para todos los gustos:

1. Feria en Aldeanueva

.

Ve reservando ya el fin de semana del 2 y 3 de junio, porque en Aldeanueva del Ebro se celebra la 112 Feria
Entrevifias: habrd degustacion de vinos en la plaza, catas en el Mirador del Vifiedo, concurso de catadore:

visitas a bodegas, visitas al mar de vifias de Aldeanueva con el Tren del Vifiedo, paseos en Segway por el = .
vifiedo, degustacion especial de los vinos “top” en la antigua Bodega del cura y complementada con activid: 4. Cata al aire libre
musicales: conciertos en la plaza sébado tarde y domingo mafiana, actividades deportivas: carrera Runnerg
Wine (12 km. por el vifieda), marcha solidaria, torneo fitbol-sala... Para participar en esta iniciativa tienes g
comprar tu ticket por 6 euros, que incluye dos vinos y dos pulguitas, y una copa de cristal de regalo para

Finca La Emperatriz esta en Bafios de Rioja y en cuanto llega el buen
tiempo, la bodega organiza sus catas de vino afuera, rodeados de los
vifiedos. Antes, hay tiempo para ver coémo estan los vifiedos y

i o

deg.ustaa'los. Hay otra en‘tra}ja de 20 euros q(lle ofrece degustar Fm vinos de todas las gas p q p uno de los inas emocioaades dalano e ol
Feria y disfrutar de 8 pulguitas para acompafiar los vinos. Este ticket se puede usar durante todo el fin de vifiedo: la brotacién. Tras un frio inviemo, el color vuelve al vifiedo y
semana, se puede compartir y te ofrece 2 copas del evento. Ademas, el piiblico asistente podra disfrutar df las i yemas, pé ¥ raci Ssoimant

visitas a bodegas, actividades infantiles y rutas en el vifiedo. abriéndose paso en un nuevo afio, el ciclo se repite.

2. A caballo entre los viiiedos "
Después de un agradable paseo guiado por el vifiedo, en el que Sl = [

b 5 Catas entre viiedos en Finca La Emperatri
aprenderemos todo sobre el suelo y las variedades de un vifiedo
singular e histdrico, llegara el momento més esperado: una cata en

Un paseo tranquilo, a caballo, por los preciosos paisajes de La Rioja
en primavera ;Suena bien, verdad? El Cent
encarga de organizar estas excursiones ecuesires ya que, ahora que
los campos se convierten en un mar de colores, el caballo es el

el jardin de tres de sus vinos mads repr ) con prodi locales... mientras conoces la
historia que une a esta bodega con la Emperatriz Eugenia de Montijo.

medio ideal para contemplar la belleza de las viejas vifias y su
entorno. El guia nos ird explicando el tipo de uva que hay plantada en
cada terreno. Es un plan muy apetecible que puede hacerse por
parejas, con amigos, en familia (los nifios pueden montar desde los
3 afios) y grupos hasta 6 personas. Después del paseo, aprovecha
para conocer los talleres de alfareria de Navarrete y llevarte alguna
pieza de recuerdo.

5. ;Sabes qué es el vino supurao?

Pues te va a encantar conocer la historia de este vino dulce tipico de
La Rioja, que de muchos en su elab Este vino
lo hacian los viticultores cuando nacia un hijo y lo conservaban hasta
el dia de su boda, para beberlo con los invitados. Ahora, un pequefio
viticultor de Sojuela, Miguel Martinez, ha recuperado esta tradicién
y nos invita a conocerla en su bodega Ojuel Wines. Los racimos se

del Centro Hipico

Mavanete

3. Las labores de la primavera

Esta es una gran oportunidad de visitar una bodega en
funcionamiento en el casco urbano de Logrofio que ha recuperado la
tradicion histérica, perdida durante décadas, y que se remonta a la
Edad Media. El proyecto de Bodegas Arizcuren es similar al de las
Urban Celler (bod: de otras ciudad peas y
organiza distintos talleres para conocer cémo elaboran sus vinos,
también hacen visitas al vifiedo y ahora, en primavera, nos

conservaban en las ‘colgaderas’y alli se pasificaban. Pero antes de
que se convirtieran en pasa, con algunos de esos racimos se hacia
este tipo de vino dulce. Esta original visita comienza con la salida a
vifiedo, para conocer el paisaje que lo rodea y la importancia del
cuidado de la tierra y la agricultura orgdnica. La vendimia se hace a
mano, no se utilizan levaduras afiadidas y la prensa es manual. Continta con la visita a las ‘colgaderas’, y
después se cataran estos fantasticos vinos de la nueva afiada en el calao viejo. Hay visitas de lunes a domingo
durante la primavera.

explicaran todos los trabajos que realizan en los vifiedos historicos
de Quel (Ricja Baja): qué es la espergura, por qué se airea el terreno,
cémo se cuida la brotacion de 1a planta y qué tratamientos hay que

aplicar... La charla termina con una animada cata de sus vinos, que
se encuentran en las cartas de 20 restaurantes Michelin. Probaras un

vino directamente de la barrica y dos de los vinos que actualmente
se comercializan, acompafiados de un aceite de oliva de elaboracion
propia, lomao ibérico y pan. La visita se realiza para grupos de entre 2 y 15 personas, tiene una duracién
aproximada de una hora y media y un precio de 15 euros por persona.
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Las Cenizas

2015

Hermanos Hernaiz Vifiedos
DOCa Rioja

Tinto genérico

16 meses en barrica

100% tempranillo. 14% vol.

16 €

Picota granate. Primaria via
nasal, recuerdos de moras,
arandanos, incienso, viole-
tas. clavo, canela en rama,
sandalo, vainilla, cacao,
lacteos, carbén vegetal...
Jugoso, de gran frescura,
sensaciones de arandanos,
caramelo de violetas, cacao,
paloduz, natas, regaliz,
notas micolégicas (setas).
Persistente y largo final

Nuevas elaboraciones lle-
nan de juventud |a bodega
Hermanos Hernaiz, peque-
fios cambios que se unen a
los ya mas que conocidos
en Finca La Emperatriz.
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LOS VINOS l

BLANCO: Finca

La Emperatriz.

Excelente vino riojano joven y A N
fresco, con mucho volumen y Fy \
persistencia. Lo acompafamos | ‘
con entradas y ensaladas.

Magnifico maridaje. La Exfibrateis L Ertiperens
TINTO: Finca i i
La Emperatriz i

Y para no abandonar Los vinos Er -

de esta bodega rigjana, nos de-
cantamos por este tinto, al
igual que el blanco, con volu-
rmen y en este caso, aromas
frutales que le caracterizan. Un
éxito de elaboracidn. Muy reco-
mendable.
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Los Masters of Wine descubren
Finca La Emperatriz

VIERNES 22 DE JUNIC DE 2018

LEiDO : 458 VECES

f [w]c-]in] P

Los participantes en el 9° simposio del Institute of
Masters of Wine 2018 descubren Finca la Emperatriz

La bodega de los hermanos Hernaiz fue uno de los "destinos secretos" del
programa organizado por The Institute of Masters of Wine para su 9° Simposio la
noche del pasado viernes, y aprovecha la ocasion para divulgar la nueva
clasificacion de la DOCa Rioja.

El Riojaforum de Logrofio fue el escenario del 9° Simposio del Institute of Masters
of Wine, que tuvo lugar del 14 al 17 de Junio. El Simposio atrajo a mas de 500
especialistas y prescriptores del vino procedentes de 35 paises diferentes.

El programa del Simposio para el viernes dia 15 incluia la opcion de visitar una
bodega "secreta”, pues el participante se inscribia en la actividad desconociendo
por completo su destino. Una de las bodegas que acogieron a los participantes del
Simposio fue Finca La Emperatriz, gracias al proyecto presentado por los
hermanos Hernaiz a raiz de la invitacion masiva que el Institute of Masters of Wine
hizo a las bodegas riojanas el afio pasado.

Para la ocasion, la bodega prepard un showroom cuyo objetivo era descubrir las
diferentes personalidades de Rioja en funcion de su origen. Para ello, los Hernaiz
contaron con la colaboracion de otras cinco bodegas de Rioja, asentadas, cada
una de ellas. en los distintos valles gque a lo largo de su recorrido forman los
afluentes del Ebro, y que se suceden de Oeste a Este de |a Rioja.

Asi, los vinos de Finca La Emperatriz representaban al Valle del Oja y el Tir6n; Las
Cenizas al Valle del Najerilla, Remirez de Ganuza a la Sonsierra Riojana y la orilla
izquierda del Ebro, Vifa ljalba al Valle del Iregua, Paco Garcia al Valle del Leza,
Ortega Ezquerro al Valle del Cidacos y finaimente llurce al Valle del Alhama. De
esta forma, la cata de los vinos de cada una de las bodegas ponia de relieve la
influencia de un determinado terroir en el perfil de los vinos elaborados. Un
ejercicio practico que ponia en evidencia el acierto de las razones que hay detras
de la nueva clasificacion de Rioja.

La jornada concluyd con una cena ofrecida por Vifiedos Hermanos Hernaiz en el
pabellén principal de Finca La Emperatriz. a la que asistieron tanto el grupo de
participantes del Simposio como las bodegas invitadas y en la gue se sirvieron los
vinos anfitriones.

El éxito de la velada se palpd en el buen ambiente v la visible cordialidad entre los
asistentes, una atmosfera que propicid por otra parte inferesantes conversaciones
alrededor del vino y en particular del vino de Rioja.

Para Eduardo Herndiz, "sin duda, la posibilidad de organizar este evento a raiz de
la invitacion del Institute of Masters of Wine ha sido magnifica para dar a conocer
los vinos que elaboramos en Vifiedos Hermanos Herndiz. Pero mas alla de
nuestros proyectos, vimos que era una ocasién excelente para poner sobre Iz
mesa el acierto de la nueva clasificacion de la DOCa Rioja ante un grupo de
personas con un criterio indiscutible cuya voz es respetada mas alla de nuestras
fronteras, por lo que era una valiosa oportunidad para difundir esta nueva politica
en que el terroir y el origen de los vinos tienen |a importancia que se merecen "
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