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Bodegas Familiares de Rioja,
protagonistas del 10x10 de
Rioja en Londres

MARTES 18 DE OCTUBRE DE 2018

LEIDO » 878 VECES
£ [w]c-Jin| P[MIO)]

22 de los 100 vinos seleccionadas por el jurado,
comandados por los MW Sarah Jane Evans y Tim Atkin,
pertenecen a la asociacion

La ultima edicion del Rioja 10x10, la cata de los mejores vinos de la Denominacior
de Origen Calificada (DOCa) en el emblematico Banking Hall de Londres, tuvc
como protagonista a los vinos de Bodegas Familiares de Rioja. Veintidos de los
cien vinos catados -que fueron seleccionados por un panel de expertos liderados
por los Master of Wine Tim Atkin y Saranh Jane Evans-, pertenecen a la asociacior
gue, con mas de cuarenta afiliados, defiende los intereses de la pequefia y
mediana bodega de Rioja. Bodegas Martinez Alesanco, con cinco vinos en las
diferentes categorias; Bodegas Tobia, con tres; Tobelos Bodegas y Vifiedos, Fince
de los Arandinos y Bodegas JER. con dos cada una; Finca la Emperatriz, Bodegas
Bohedal, Bodegas D Mateos, Sefiorio de Villarica, Bodegas Martinez Corta, Heras
Cordén, Leza Garcia y Hacienda El Ternero, con un vino cada una de ellas, fueror
las Bodegas Familiares presentes en los Rioja 10x10.

La cata profesional se estructurd en diez categorias diferentes con la presencia de
doscientos invitados profesienales entre los gue se encontraban periodistas -entre ellos
Jancis Robinson MW, John Stimpfig (Decanter) o Victoria Moore (Dauly Telegraph)-
hosteleros, compradores, sumileres vy detalistas independientes. En la categoria de
'Blancos sin barrica’, Tentacion Garnacha Blanca (Bodegas Martinez Corta), Seforio de
Villarrica v Martinez Alesanco fugron los tres representantes de Bodegas Familiares er
este primer grupo de diez vinos.

En "Blancos con Barrica’, Alma de Tobia 2016 (Bodegas Tobia), La Mateo Coleccion de
Familia Tempranillo Blanco 2016 (Bodegaz D Mateos), Gran Bohedal Blanco 2017
(Bodegas Bohedal) v Finca de los Arandinos Viero 2016 fueron loz representantes
elegidos entre los diez de Bodegas Familiares de Rioja.

J. Cantera Rosado (Bodegas Jer) v Alma de Tobia 2016 (Bodegas Tobia) representaron 2
Bodegas Familiares en el grupo de "Rosados’, mientras gque Finca la Emperatriz Crianze

2015 (Viiedos Hermanos Herndiz) hizo lo propio en la categoria de "Crianzas’. En los diez

mejores ‘Reservas de entre 10 v 15 libras’, fue seleccionado el Martinez Alesance
Reserva 2012, mientras que entre los ‘Reservas de mas de 15 libras’ entraron Oscal
Tobia 2014 (Bodegas Tobia), Heras Corddn 2012 (Bodegas Heras Cordén) y Martine:z
Alesanco Seleccion 2011,

Martinez Alesanco, con su Gran Reserva 2010, fue uno de los diez elegidos entre los
‘Grandes Reservas’, mientras gue LG de Leza Garcia 2015, Thaler de Plata 2015, de
Bodegas JER, y Hacienda El Ternero, con su Picea 650, fueron trez de loz die:z
seleccionados en la categoria de ‘Genéricos de mas de 15 libras’

Tobelos Garnacha 2015, de Bodegas y Vifedos Tobelos, y Mada gue Ver 2012, e
maturana tinta de Bodegas Martinez Alesanco, entraron entre los diez mejores de Tintos
Sin Tempranillo’, mientras que en la Gfima, v nueva categoria, de "Vinos Hechos pol
Mujeres’, Bodegas Familiares tuvo también dos representantes: El Tejar 2015, de Finca de
los Arandinos v Tahon 2012, de Tobelos Bodegas v Vifedos.

ol
L1Obet

comunicacié,
premsa i patrimoni




-

HERMANOS HERNAIZ

Medio: El Correo
Fecha: Jueves 05.07.18
Autor: Elena Sierra
Tirada: 77.751
Ndmero: s/d
Seccién: GPS
Pégina: 53
Edicién: Diaria

Tipo de pégina: Interior

Difusién: 63.713 Audiencia: 369.000

Un verano

entre vinas

Paseos por
bodegasy
vifiedos para
conacer de
primera mano
el proceso de
elaboracion
del vino

!. ELENA SIERRA

as bodegas son para el vera-

no, y no solo porque aden-

trarse en los calados signifi-

que rebajar en varios grados
la temperatura ambiente, sino por-
que son muchas las que organizan
actividades al aire libre, aprovechan-
do el buen tiempo, o porque oftecen
un tipo diferente de catas. Muy cer-
quita del Pais Vasco, en La Rioja Alta
~la parte de la comunidad que linda
con Alava-, saben explotar muy bien
sus vifiedos. ¥ de entre toda la ofer-
ta enoturista, aqui vauna ssleccion
de tres bodegas que son perfectas
para estas jornadas.

En Badaran (entre Nijera y San
Millin de 1a Cogolla), David More-
no ha hecho de las actividades por
los campos su sefia de identidad. No
se limitan al periodo estival, perosin

RUTA DE BODEGAS
LA RIOJA

David Moreno

En Badaran: 3 941367338.
www.davidmoreno.es

Finca La Emperatriz

En Baios de Rioja: 1941300705.
visitas@bodegaslaemperatriz.com.
Martinez Lacuesta

En Haro: 7941310050.
reservas@martinezlacuesta.com.
Para hacer [a reserva Entre

tres y cuatro dias de antelacion.

duda es ahora cuando es mas ficil
encontrar el tiempo, en todos los
sentidos, para atreverse por gjemplo
arealizarla ‘vincana’, estoes, la yin-
canadel vino. Se trata de un juego
de enigmas organizado entorno ala
bebida estrella de la comunidad y
que esta disefiado sobre todo para el
turismo familiar o para grupos de
amigos. Aprender y divertirse mien-
t1as se recorre el calado y los vifie-
dios siguiendo las pistas y resolvien-
do los enigmas. Es otra forma de acer-
carse a este mundillo, desde luego.
La vincana da comienzo sobre las
once de la mariana, incluye un ape-
ritivo en el guardavinas (el chorize
v el pan del pueblo son famosos) y
termina con visita a la bodega. El
precio es de 30 euros para los adul-
tos y 15 para los nifios de entre 6 7
15 arios (los de cinco 0 menos no pa-
gan). 5i se quiere alargar la excur-

=

Recorrido por la seccion de cubas de Martinez Lacuesta. :: Juan marin

sion con una comida tipicamente
riojana en la propia bodega, se do-
blan los precios. Otra opdon esapun-
tarse a larura de los guardavinas,
unos cinco kildmetros de recorrido
por los caminos rodeados de vifie-
dos y con el monte San Lorenzo
«como fondo. Estos chozos de piedra
fueron construidos en el siglo XIX,
pero es en uno del siglo XX1 en el
que se toma el aperitivo para des-
pues volver a la bodega a seguir ca-
tando vinos. Los precios, los mis-
‘mos, también con la posibilidad de

En Finca La Emperatriz, en Ba-
nios de Rioja, cerca de Casalarreina,
el plan es muy distinto. En esencia,
dedicarse a la dontemplacion de las
poco més de cien hecrdreas de este
vifiedo situado a més de 570 metros
de altitud que ocupa varias temazas
fluviales del antiguo lecho del rio
Oja y que fueron parte de la hacien-
da que Eugenia de Montijo, esposa
de Napoleon I11. La disposicion de

los edificios y los vinedos recuer-
dan al tipico paisaje francés, y cons-
tituyen un vifiedo singular desde
1878, como reza la etiqueta.

Con vistas al mar

La historia se cuenta nada mas en-
tmar en &l recinto, en la tienda y wine
bar que ahora se abre en lo que hace
tiempo era un conjunto de casas y
cuadras que se han ido reciclando
para acoger a los visitantes. Ese bar,
COTL SUS TUmMbonas con vistas al mar
de vifias, es perfecto para dedicarse
a la nada mientras se cata alguno de
los sorprendentes vinos de la bode-
ga. Estd abierto de lunes a viemes
de10.00a 18.00 y los sabados de
10.00a15.00. E1 por la propie-
dad tampoco tiene desperdicio, y

puede hacerse en 90 minutos por
20 euros por persona (nifios gratis).
Acaba con cata y picoteo en el wine
bar.

1Se qUIEIE IOMpeT Com 1 rutina
del vino, pese a estar en su tierra, lo
mejor es pasarse por la Bodega Mar-
tinez Lacuesta, que oTganiza visitas
guiadas para conocer la historia del
wermut (y catarlo, claro). *;Cueda-
mos al vermut?” tiene tanto éxito
que los proximos dias estin com-
pletos (7 y 21 de julio) v hay que es-
perar a septiembre para participar,
los dias1 y 15. Siempre se puede sus-
tituir por ‘Que te la den con quesc’,
el14 de julio hay una cita. Son 16
euros por visita, cata de cuatro que-
s0s y maridaje con tres vines. ¥ a pa-
sear por Haro. No es mal plan.
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Diez vinos blancos perfectos para refrescar
con estilo el verano

El veranc no invita a beber vines complejos.

Son, en cambic, mas que recomendables los
blancos del aflo: es tiempo da jovenes y, a
estas alturas, estan en su mejor momento de
consumo porque ya han pasado unos meses
en la botella

Mara Sénchez

 conacTn

Es & megor memento pars digfrutar un blanca del afc.

A‘J"I:]L.E ko deving y verano no esta demasiado Interiorzado por el consurmidor
espafal, son dos regiidades compatibles. Hay vinos para todos los momentos del
aho, pero temiblsn momentos para todos los vines durante ef afo; solo hay que
selecoionar un poquits sdemas de requenr que 5ean servidos & | temperatura
adecuada

Mo 52 puede negar que en época estival es grande la temtacion de optar por la
altemnativa més refrescants, una cerveza, pero es que no son bebidas excluyentes
Sin obwiar gue esa frescura anima a8 que bebas més rdpido. v por ende mas cantidad,
Justo es reconocer gue Byuda el hecho de que, por io general, contenga menos
glechol. Resefiada ke cbviedsd, Io erronen es comparanas. Ya 52 ha apuntado:
pusden comivir,

Pero pama quien disfrute dei vine, & la temperatura adecuads, puede saguir slendo un
perfecto acompanante en bamras, mesas y terrazas tambisn en estos digs mas
calidos. ¥ mas que recomendables los blancos del afio, entre los que destacan los
albarinos gracias & una marcada acldez que les da frescura, sin dejar de lado otros
tantos de nuestra geografia procedentes de Rueds, Ribelro o Penedés. Tiempo de
[évenes v, & estas alturas del afo, ademas, en su malor momeanto de consurno
pargue ya han pasado unos meses en la batella. ¥ e puede resefiar, por amplar &
argumentaric favorable, las buenas migas que suelen hacsr con la gastronomila
veraniega en la que abundan plates frescos, mas ligercs y menos elaborades. Clave,
gue esten en la temperatura Indicads (7°-2 °C) v servir a poquito porque de ofro
modo s2 calentara en le copa.

Finca la Emperatriz Viura Cepas Viejas 2015

Vifiedos Hermanos Hernéiz. DOCa Rioja. PVP aprox.: 25 €

En este caso, se trata del gran blanceo de Finca la Emperatriz, elaborado con viura, la
uva blanca ricjana, con una media de edad de mas de 60 afios. Fermentado en
barrica, ha tenido una crianza de diez meses en roble francés, este paso por la
madera qusda patente en el ving cremaeso, tostado, con aromas especiados junto a
notas de fruta de hueso. Redendo y equilibrado, con estructura, buena frescura,
untuoso y final donde vuelven las notas tostadas. La bodega viene elaborando vinos
desde el afio 2000 en la Finca la emperatriz, en origen propiedad de Eugenia de
Montijo, Emperatriz de Francia, que en &l afio 96 se convirtid en propiedad de la
familia Hernaiz.

Frescura, identidad, temitorio, precio... Son otros tentos de los mothas qus
Justifican la ssleccion de esta decena de referenclas para |a ocasin Buencs
compaflercs por 5Us sensaciones gustatives, v & priorl epetecibles por unos aromas
gue adelantan lo que s2 encontraran en cada una de estas botellas.
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09/07/2018
Vacaciones en Roma

por Fernando Aceyton Sorrentini

e ousin s ] 6 converts RIS -

De nuevo con Uds. tras mi periplo romano. Ahi sigue la ciudad: magnifica, inmortal. El barroco imponente de la Piazza Navona y la Fontana de Trevi,
su inabarcable prolijidad de templos e iglesias, la brutal monumentalidad del complejo de San Pedro. la delicadeza de plazas y jardines como la de
los Maranjos y la de la Orden de Malta, la autenticidad del Trastevere, la huella indeleble de los romanos y el glamour de la via Vittorio Véneto y
aledafios. Nada comparable sin embargo al Pantedn (de Agripa). Entrar y permanecer bajo su cupula erigida por Adriano hace 1300 afios sigue
siendo para el que esto suscribe una experiencia mistica. El estado de consemrvacidn del edificio es envidiable, circunstancia posible gracias a que
fue el primer edificio clasico convertido en iglesia, en este caso fue el emperador bizantino Focas quien en el afio 608 se lo entregd al Papa
Bonifacio IV. Asi, este templo dedicado a todos los dioses de Roma pasd a convertirse en la iglesia de Santa Maria ad martyres. Su cipula
constituye una media esfera perfecta sustentada gracias a un ingenioso juego de fuerzas que no requieren de ningtin elemento de sujecion. El
secreto de la técnica reside en los cinco circulos concéntricos de casetones que descargan el peso. Pura virgueria. Con razdn algdn arguitecto ha
afirmado que ante el Pantheon tan sdlo cabe llorar.

En otro orden de cosas, y ya apegados a la realidad mas prosaica, es lo cierto que, poniendo en cuarentena el dicho de Paco Martinez Soria.
hemos de concluir que el tunsmo no es un gran invento. La masificacion de los espacios monumentales mas representativos de la ciudad logra
convertir lo que deberia ser una experiencia espiritual de alto voltaje en algo tan desagradable como una cola en un parque tematico. Sin embargo, si
uno sabe elegir el sitio y la hora podra disfrutar en solitario y en privade de joyas secretas como la iglesia subterranea que se halla bajo la Basilica
de San Crisdgono, en el Trastevere. Otra recomendacién para los mas culturalmente inquietos es una visita al Museo Macional Romano, del cual
forman parte las Termas de Diocleciano. Una delicatesen poco frecuentada.

Y todo ello, a pesar de que los romanos no se esfuerzan mucho en volcarse con el turismo. Los hoteles son deplorables, hasta el punto de que la
inmensa mayoria de los de cuatro estrellas en Espafia alcanzarian las tres raspando y carecen de mantenimiento, el transporte publico es cadtico e
insuficiente y los precios (al margen del turisteo) son francamente abusivos. Un spritz Aperol en la terraza del Harry’s Bar al atardecer compensa
cualguier experiencia poco afortunada.

Un dltimo apunte gastrondmico. Los italianos, a los gue yo denomino pidbellos, tienen un alto concepto de si mismos (ya me gustaria que lo
tuvieramos los espafioles, aunque en pequefias dosis) y son ademas capaces de vender la moto con pasmosa facilidad. Al margen de la
omnipresente pasta, los embutidos y los quesos son francamente buenos, asimismo la famosa bistteca (chuleta) florentina o no, en especial la de
scottona (ternera de entre 18 y 24 meses) es muy buena y tiene un precio razonable. Las razas fassona y chianina proporcionan piezas de gran
calidad. Ahora bien, el jamadn, al que alli denominan prosciutto crudo, no es gran cosa, especialmente comparado con el jamdn ibérico espafiol. El
mas conocido es el de Parma, gue aunque es producto de calidad, no alcanza las cotas del de bellota. y ademas es muy caro. Recomiendo sin
embargo el tocinillo cortado en unas lonchas casi transparentes, denominado lardo di colonnata. También un raro embutido de jamén denominado
culatello de zibello. En cuanto a los vinos, nada que puedan echar en cara a los espafioles. Excepto joyas del Piamonte o los llamados Siper
Toscanos, la gran variedad existente en ltalia se traduce en vinos buenos, sin mas y, otra vez, tarifados a precios muy elevados, muy por encima de
su calidad intrinseca.

El vino de esta semana es un Rioja, por aquello de hacer patria: El pedal 2017. El vino mas divertido de los hermanos Hernaiz, los creadores de
Finca La Emperatriz. Un tempranillo muy fresco, directo y facil de beber. Y muy barato.

Sigan con salud.
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Una actividad reciente del Rioja y los 5 Sentidos en la nave de barricas de una bodega de la region. :: rarasL LaruenTE

Un regreso por todo lo alto

Lichis, Jaime Urrutia, Muchachito y Golden Apple Quartet visitaran La Rioja

ELRIOJAYLOS

5 SENTIDOS

:: REDACCION
in resuenan los
ecos producidos
por 12 exitosa Fles-
ta del Verano orga-
nizada por La Rioja Capitalen
el entomo natural de La Gra-
jera con el objetivo de dar1a
bienvenida al verano, y ya se
conoce cudl setd la propues-
ta de cara 2l proximo mes de
septiembre cuando ragresea,
tras el paron veraniego, la pro-

gIamacion prevista para El
Rioja ylos 5 Sentidos.

Tras el mes vacacional fa-
vorito para 1a mayoria de rio-
janos, esta 2ccion promocio-
nal de los productos de cali-
dad de La Riojz a través de la
culeura, Ia misica y el vino se
centrard en el sentido del oido,
por Io que se han incluido para
el mes de septiembre seis con-
ciertos en bodegas, ademas
de 12 habitual Conversacion
en torno al Vino con Ismael
Serrano, el Tren del vino, 1a
Cata con Sentido yla Cata Ca-
pital

La Rioja Capital, entidad
de promocion enogastrond-
mica del Gobierno de La Rio-

ja, wiuelve 2 dinamizar el mes
de septiembre con un cartel
de propuestas musicales muy
atractivas que combinanla
calidad, con diferentes esti-
1os que van desde 1a musica a
capella, el rock, el jazz, el
biues, el soul o 1a rumba tock;
ademas de nuevas ubicacio-
nes en bodegas de Alfaro, Al-
canadre, Banos de Rio Tobiz,
0 Banios de Riojaw, destacd du-
Iante sU presentacion el di-
1ector general de Desarrollo
Rural, Daniel del Rio.

La entradas ya se pueden
adquirir, desde el pasado lu-
nes 2 de julio, exclusivamen-
te 1 tIavés de Internec
(www.lariojacapital.com).

Los conciertos en bodegas
se celebrarin los dos prime-
105 fines de semana de sep-
tiembre, con dos conciertos
10s sabados en dos pases y uno
los domingos. En concreto, el
1 de sepriembre el grupo de
capella Golden Apple Quar-
tet actuard en Bodegas Ata-
don de Alcanadre a las 12.00
v alas 20.30 horas, y el gru-
po de swing Saphie Wells &
The Swing Cats, en bodegas
Juan Carlos Sancha de Banios
deRioTobiaalas12.00 yalas
20.00 horas. El domingo, Mu-
chachito Bombo Infiemo offe-
cerd un espectaculo de rum-
ba rock en bodegas Isidro Mi-
lagro de Alfato, en un espec-

téculo preparado expresamen-
te para ‘El Rioja ylos 5 Senti-
dos’.

El fin de semana signien-
te, &l grupo de jazz Confluen-
ce actuard en bodegas Finca
La Emperatriz de Banos de
Rioja, y el grupo de blues Fla-
mingo Tour, en bodegas Co-
rral de Navarrete, ambos a las
12.00 y alas 20.30 horas. E1

Bodegas de Alfaro,
Alcanadre, Bafiosde
Rio Tobia o Bafos de
Rioja acogeran estos
conciertos

GUIA

EIRIojay los5Sentidos
»Mes Febrero.
» Sentido. Oido.

» Temdtica. Conciertos en
bodegas.

» Principales actividades.
En total sels conciersos en
bodegas, 1a Conversacion en
torno al Vino con Ismael Se-
Irano, el Tren del Vino, la
Cata con Sentido y 1a Caea
Capital.

domingo 9, estd previsto un
concierto de Lichis y Jaime
Urrutia en bodegas La Rioja
Alta de Haro, a 1as 12.00 ho-
Ias.

Ademis, en este mes dedi-
cado al oido, la Conversacion
en tormoe al Vino contard con
la presencia del cantautor Is-
mael Serrano, que diserrard
con El Educador en Vings, José
Ramén Jiménez Berger, en
bodegas Conde de los Andes,
el dia 8, a 1as 12.00 horas,
mientras catan los vinos de
la bodega, los mismos que se
servirdn al piblico, que, ade-
mds, podrd realizar pregun-
tasal cantante.

El programa se completa
con el Tren del Vino, activi-
dad troncal del programa, los
dias 1y 2 de septiembre. En
esta 0casion, 1as bodegas que
participaran son Beronia,
CVNE, La Rioja Alra, Marqueés
de Terdn, Martinez Lacuesta,
Ramon Bilbao y Tobelos. La
Cata con Sentido se celebra el
dia 6 de septiembre en 1a Co-
fradia del Vino.

La Cata Capital, en la que
personas dela vida sodal, po-
litica y cultural de La Rioja
miden sus coNoCimientos so-
bre vino, cerrard el programa
de septiembre el dia 13,3 las
12.00 horas en el Hotel Gran
Wia.

Este programa divulgativo
de 13 cultura del vino, que
cumple su 23 aniversario, se
lleva celebrando este ano des-
de el pasado mes de febrero,
recorriendo con actividades
mayo, junio... y finalizar en
noviembre, como en 12 edi-
cidon anterior, siempre vincu-
1ado a cada uno de los senti-
dos.
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Unregreso por todo lo alto

Lichis, Jaime Urrutia, Muchachito y Golden Apple Quartet
visitardn La Rioja

REDACCION E o n

Martes, 77 julic 2018, 1418

Aiin resuenan los ecos producidos por la exitosa Fiesta del Verano
organizada por La Rioja Capital en el entorno natural de La Grajera con el
objetivo de dar la bienvenida al verano, y ya se conoce cual serd la
propuesta de cara al proximo mes de septiembre cuando regrese, tras el
paron veraniego, la programacidn prevista para El Rioja y los 5 Sentidos.

Tras el mes vacacional favorito para la mayoria de riojanos, esta accién
promacional de los productos de calidad de La Rinja a través de la cultura,
la miisica y el vino se centrara en el sentido del oido, por lo que se han
incluido para el mes de septiemnbre seis conciertos en bodegas, ademas de
la habitual Conversacidn en torno al Vino con Ismael Serrano, el Tren del
Vino, la Cata con Sentido y la Cata Capital.

El Rioja y los 5 Sentidos
ubles Febrero.
uSentido Oido.

ca Condertos en bodegas.

ales actividades En total seis condertos en bodegas, la Conversacion
en tormo al Vino con Ismael Serrano, el Tren del Vino, la Cata con Sentido yla
‘Cata Capital.

La Rioja Capital, entidad de promocién enogastrondmica del Gobierno de
La Ripja, <«vuelve a dinamizar el mes de septiembre con un cartel de
propuestas musicales muy atractivas que combinan la calidad, con
diferentes estilos que van desde la misica a capella, el rock, el jazz, el
blues, el soul o la rumba rock; ademas de nuevas ubicaciones en bodegas
de Alfaro, Alcanadre, Bafios de Rio Tobia, o Bafios de Riojas , destacd
durante su presentacidn el director general de Desarrollo Rural, Daniel del
Rio.

Bodegas de Alfaro, Alcanadre, Bafos de Rio Tobia o Banos
de Rioja acogerdn estos conciertos

La entradas ya se pueden adquirir, desde el pasado lunes 2 de julio,
exclusivamente a través de Internet (www.lariojacapital.com).

Los conciertos en bodegas se celebraran los dos primeros fines de semana
de septiembre, con dos conciertos los sdbados en dos pases y uno los
domingos. En concreto, el 1 de septiembre el grupo de capella Golden Apple
Quartet actuara en Bodegas Araddn de Alcanadre a las 12.00 y a las 2030
horas, y el grupo de swing Saphie Wells & The Swing Cats, en bodegas Juan
Carlos Sancha de Bafios de Rio Tobia a las 12.00 y a las 20.00 horas. El
domingo, Muchachito Bombo Infierno ofrecerd un espectaculo de rumba
rock en bodegas Isidro Milagro de Alfaro, en un espectaculo preparado
expresamente para 'El Rioja y los 5 Sentidos'.

El fin de semana siguiente, el grupo de jazz Confluence actuari en bodegas

Finca La Emperatriz de Barios de Rioja, y el grupo de blues Flamingo Tour,

en bodegas Corral de Navarrete, ambos a las 12.00 y a las 20.30 horas. El
domingo 9, estd previsto un concierto de Lichis y Jaime Urrutia en bodegas
La Rinja Alta de Haro, a las 12.00 horas.

Ademds, en este mes dedicado al oide, la Conversacidn en torno al Vino
contara con la presencia del cantautor Ismael Serrano, que disertara con El
Educador en Vinos, José Ramdn Jiménez Berger, en bodegas Conde de los
Andes, el dia &, a las 12.00 horas, mientras catan los vinos de la bodega, los
mismos que se serviran al piblice, que, ademas, podra realizar preguntas
al cantante.

El programa se completa con el Tren del Vino, actividad troncal del
programa, los dias 1y 2 de septiembre. En esta ocasion, las bodegas que
participaran son Beronia, CVNE, La Rioja Alta, Marqués de Terdn, Martinez
Lacuesta, Ramén Bilbao y Tobelos. La Cata con Sentido se celebra el dia 6
de septiembre en la Cofradia del Vino.

La Cata Capital, en la que personas de la vida social, politica y cultural de
La Rioja miden sus conecimientos sobre vine, cerrara el programa de
septiembre el dia 13, a las 12.00 horas en el Hotel Gran Via.

Este programa divulgativo de la cultura del vino, que cumple su 23

aniversario, se lleva celebrando este afio desde el pasado mes de febrero,
recorriendo con actividades mayo, junio... y finalizard en noviembre, como
en la edicidn anterior, siempre vinculado a cada uno de los sentidos.
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ElL Rioja y los 5 Sentidos, septiembre no suena
igual.

ERIOJAY s ¢
SENTIDOS

Septiambra
no suena igual

Septiombro
no suena igual

as an
www lariojacapital.com

LARI®JA

w Goblorna
L o La Asojs

tividades de "El Rioja y los 5 Sentidos™ que en septiembre estan relacionadas con el oido y con sus
nciertos en bodegas, el tren del vino, La cata con sentide y conversaciones en tomo al vine con Ismael

Llegan las
dese
Serrano.
Confluence cinco musicos de jazz. blues y pop que han puesto muisica a los temas de Irrintzi Ibarrola (voz y guitarra) con
aroma a salitre, a delta. a esencias de Memphis. Misisipi, San Francisco, Gallarta y los mares del sur. y con influencias de
artistas como Redding. Dylan. Bruce. Sting. Mingus o Hiatt

Finca La Emperalriz (Carretera Logrofio-Haro. Barios de Rigjal
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NATARA Y ALEJANDRO,
UNA BODA ENTRE
VINEDOS

Alejandro y Naiara, besandose tras ser declarados ‘marido y mmjer’,
(Blorenacarnero.com
|| ace mas de cinco afios que Maiara Cuesta y
Alejandro Abalos te conocieron en Logrofo. La
Rioja. ¥ lo que en un principio comenzd coma una
simple amistad, mas tarde se convertiria en una banita
historia de amor.

El pasado afo, cuando la pareja celebraba junto a su

familia el Dia de la Madre, Alejandro decidio declarar
su amar a Maiara, pidiendole matrimonio delante de sus

Seres mas gueridos

En junio de este ano. Maiara y Alejandro se daban el ‘=i
quiera’ en una ceremonia civil oficiada por el alcalde
de la localidad riojana de Banos, David Villoslada. |

1
boda que tuvo por escenario los vinedos de la finca 'La
Emperatriz’.

Maiara confid tanto su vestido como su velo a la firma
Pronovias, y prepard un precioso ramo de eucalipto v
hortensias blancas para la ocasion. Sin embargo, los
temidos nervios del dia de la boda hicieron gue se
olvidase el ramo en casa. Unz anécdota gue, sin duda,
recordara para siempre.

Los recién casados dejaron en manocs de Angeles
Silvestre todos los detalles de la decoracién de su
boda, gue resulto ser una gran fiesta ue tanto
Maiara como Alejandro guerian gue witados
sintiesen que se encontraban en un evento festiva. por
aron a la orguesta 'La Poptelera’ para
lada

amenizar la ve

Los coloridos fuegaos artificiales gue se lanzaron al final

5
del enlace pusieron el broche de aro al dia mas

=5p | de Alsjandro y Maiara, que celebraron, al lado
de sus amigos y allegados. que ya eran marido y mujer

Lo invitadan & teron de oo chotel antma degque &
Cicrenecarsero.com

Ervez deola eradisional leria & ervee, lo

Dimenszsrmcen cem

Les neviza querizs gos au s=las: fusas uns gran fuxl

eriens amenizada por b argesas La Papicloa.
Cicrenecarsero.com

Alcjendra y Haiara coctando jumica s tertn mapeial
Dierenscerecra.com

Tente el vele come e veatide de |a novia son de le firma Proneviaz. Com oo mervion, Meiam
32 =hidh 32 rame St neviz =0 cex exi gue ne puds lemsineels £ ls prévims sfartemada e
paamc por claltas.

Disceascarmors com

Cicrenacsrmern com
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14.000 brazos para la nueva
vendimia

U trabiajacor, en plena vendimia e urs imagen de archivo. | JUaN was

Rioja ultima los preparativos para la campatia de recogid
uva que dard los primeros pasos a finales de mes y movil
mas de 7.000 trabajadores por toda la DOC

Lunas, 20 agosto 2018, 0839 E o E
La Rioja estd a punto de mutar su paisaje humano. En poco mas de

semana, las primeras vifias que siguen pendientes del astro para fij
punto exacto de maduracion se poblaran de tijeras, corquetes y cun

Una treintena de personas de esa mano de obra que requerira la vendimia
en Rioja es con la que contara Bodegas Finca La Emperatriz para la
recoleccion en las 120 hectdreas de que dispone: el grueso de ellas, hasta
g0, entre Castaflares de Rioja y Santo Domingo de la Calzada, y el resto
distribuidas entre Cenicero, Navarrete, Fuenmayor y Hornos de
Moncalvillo. Un personal en su mayoria de najerino, logrofiés y calceatense
que acostumbra a repetir cada temporada y que se suma a los siete fijos
que trabajan en el campo a lo largo del afio en las diferentes tareas. Como
explica su propietario, Eduardo Herniiz, la dispersion de los terrenos y las
exigencias de las diferentes variedades que acogen obligan a una estricta
operativa en funcidn de la altitud y el momento preciso de vendimia, que
€1 5u caso arrancara con la viura en torno al 25 y el 30 de septiembre para
pasar al tempranillo y 'subir' luego hasta los terrenos de la Emperatriz
para acometer sobre el 4 de octubre con vides en vaso de hasta 60 afios.

A diferencia de otras bodegas donde se impone el cultivo en espaldera, La
Emperatriz ha realizado el camino inverso de la mecanizacion hacia una
recogida primordialmente manual a excepcidn de en torno a un 15% de
vifiedos jdvenes gue ain no entran en la produccidn de alta gama en que la
firma estd especializada. ««Hemos vuelto a los origenes» | resume Hernadiz.
«En vez de echar la uva en cestos directamente a remolques, ahora
empleamos cajas de 200 kilos para evitar que el grano se rompa y pasamos
desde hace tres afios toda la uva recogida a mano a mesa de seleccion en

vez de a la tolva, como sucedia antes», agrega.

Los remolques recorreran los caminos desde cada finca hasta las b
las plazas de tantos pueblos se llenaran de temporeros al final de c
jornada y la Denominacién entera se movilizara en una estampa qu|
por acostumbrada, deja de visualizar el misculo econdmico y labor
también emocional, que asocia a La Rioja con las aproximadamentd
hectareas productivas (5.700 de uva blanca y 58.000 de tinta) que 3

en el campo.

Relacionado

m Exigencias en la contratacion de temporeros y los efectos de la mecanizacidn

= 207 vigil imiay 16 técnicos di

Mo es facil concretar el niimero de trabajadores que aglutinara la cal
que arrancara entre el 28 y el 30 de agosto en Rioja Baja con la reco
de las primeras uvas blancas. A falta de cifras exactas, una estimaci
estadistica en funcidn de las altas en el régimen agrario la segurida
de septiembre del afio pasado (5.859, de las que el grueso remiten 4
propias de vendimia) mas la parte del régimen general correspondi
empresas de servicios agricolas que trabajan en estas fechas para I
diferentes bodegas, arroja gue no menos de 7.000 personas se volcg
la vendimia. La campafia viene marcada por un retraso de unas tres|
semanas respecto al afio pasado, sometida como siempre a los capr|
la meteorologia y también a los efectos de la mecanizacion, que ha
en parte los modos mas tradicionales.

Un procedimiento minucioso que requiere durante cada jornada de
Tecepcidn no menos de cinco trabajadores extra que La Emperatriz recluta
en este caso de su entorno mas proximo. «El proceso nos cuesta muchas
mas horas que hace diez afios, pero €l empefio redunda en el resultado
finals, reflexiona para afiadir como esa apuesta por las esencias lleva
también a mimar otras labores como la vendimia en verde en la que su
personal se afana estos dias para eliminar la uva sobrante y afinar la
calidad de las aproximadamente 350.000 botellas en que se traducira la
cosecha. Con ese decalaje en funcidn de las variedades, 1a autorregulacidn
de la planta o las condiciones del cielo - <«en octubre no es raro que ya
caiga algo de agua, con lo que es probable que haya que parar dos o tres
dias para que la planta se seque y el grano pierda aguas - serd en torno al 2
de noviembre cuando La Emperatriz estima concluir la vendimia con la

recogida de las dltimas garnachas y gracianos.

Como toda la vida

En Bodegas Bohedal la escala de la vendimia prevista es bien distinta, pero
su espiritu desde Cuzcurrita muy similar. Ejemplo de una empresa familiar
donde estas fechas movilizan a una a todos sus miembros como es
tradicional generacidn tras generacidn, Leire Tejada remarca cdmo en su
caso esta época no sdlo se encara desde el angulo puramente econdmico,
sino también con un sentimiento festivo. < Seguimos viviendo la vendimia
como toda la vida porque es el momento clave del esfuerzo que se
desarrolla todo el afios, reconoce desde una bodega que cuenta con 22
hectdreas repartidas en los términos Brifias, Labastida y Abalos y para cuya
recoleccidn cuentan con la colaboracidn de diez temporeros, la mayoria de
origen extranjero. «Es una cuadrilla que repite todos los afios» | explica.
<«Por un lado, porque ya estan 'profesionalizados' y, como tantos otros,
van cumpliendo una ruta que les lleva por toda Espafia en funcién de la
cosecha de cada fruto y, por otro, porque al conocernos resulta mas agil
ajustar las tareas a los momentos requeridos»

o afirma Tejada, en cuestiones de vendimia «se sabe cudndo
ero no cudndo acabas. La verbalizacidn de ese punto azaroso
[cierne sobre el campo y que en el caso de la uva remite a una
heterogénea en funcién de variedades, altitud y la

de los dias previos a iniciar la recogida que en Bohedal sigue
te manual. «Ahora mismo algunas vifias estan enveradas y en
cidn estd resultando mas tardia» , confirma a pie del terreno
6n de iniciar el proceso en torno al 20 de septiembre con las
s blancas que destinaran a su Bohedal fermentado en barrica
r las semanas siguientes con el tempranillo, las garnachas y
e zonas mis elevadas.

los temporeros se compagina con la faena del conjunto de la
hcluye a los tres hermanos, el marido de Leire, la madre y el
lerce de endlogo y que comanda tanto la direccidn como la
pmpo. «Durante el afio cada uno mantenemos nuestra parcela
Fro en vendimia todos nos volcamos porque todas las manos
ncluso los abuelos, que estos dias también asoman por la
lrornprobar que la historia se cumple, que la vifia ha dado

e sus frutos y que la fiesta del vino vuelve a repetirse.
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Un tren de sonidos en septiembre

Humeor. El cuarteto vocal Golden Apple Quartet actiia mafiana en Bodegas Aradén, de Alcanadre. /LR,

Rock, jazz, swing v rumba sonaran en bodegas de la DOC en los
conciertos de 'El Rioja y los cinco sentidos'

DIEGO MARIN A
Viemes, 31 agosto 2018,

E- B - =

Las salas de barricas son el corazdn de las bodegas. Alli se cria el vino, se
deja descansar y madurar después de la transformacion de lauva en
liquido. Como el gusano de seda que se convierte en mariposa, los racimos
de las vides se transforman en vino también por metamorfosis, aunque con
la ayuda de la mano del hombre, mediante la vendimia, el prensado, la
trasiega. Una vez finalizado el proceso, el vino se guarda en las barricas
para que repose, para que la madera le dé cuerpo, estructura, entone sus
virtudes y corrija sus defectos. Allf se afina, como un instrumento de

misica.

Las naves de barricas son como un mar en calma, se sabe que hay algo alli,
aungue no se Mueva ni se vea. «A veces no valoramos el entorno tan
maravilloso que tenemos, esa magia que se crea en esas salas de barricas»,
declara Daniel del Rip, director general de Desarrollo Rural de la Consejeria
de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente del Gobierno de La Rioja.
Porque esos espacios van a ser los escenarios, un afio mas, de los
conciertos que programa 'El Rioja v los 5 sentidos' en el mes dedicado al
sentido del oido, septiembre. «Buscamos esa zona mas especial,
presentando bien el concierto, con buena iluminacion, incide Daniel del
Rio.

La miisica, dicen, amansa a las fieras, ayuda al crecimiento y desarrollo
emocional de los bebés y las plantas, afirman, por eso la celebracion de
este tipo de actuaciones en estos recintos pueden contribuir, por qué no, a
imprimir un matiz distinto a los vinos que alli se guardan. 'El Rioja y los 5
sentidos' organiza una serie de conciertos durante los dos proximos fines
de semana en diferentes bodegas de toda La Rioja. ««Hemos realizado un
esfuerzo por intentar llegar a toda la geografia riojana y por primera vez
llegamos a localidades como Alcanadre, Bafios de Rio Tobia y Bafios de
Ebros, explica Daniel del Rio. El ciclo también se desarrollard en
Mavarrete, Alfaro y Haro.

«Hemos realizado un esfuerzo por intentar llegar a toda la
geografia riojana»

Ademas, el director general de Desarrollo Rural destacd la «diversidad de
estilos musicales, estamos buscando que le apetezca acudir a diferente
piiblico=. Asi, se ha programado desde el cuarteto vocal Golden Apple
Quartet, el 'swing' de Saphie Wells, el jazz de Confluence, el 'thythm and
blues' de Flamingo Tours, la rumba de Muchachite Bombo Infiemo y el
rock cldsico de Lichis y Jaime Urrutia. Los recintos escogidos, eso si,
tienen, para bien o para mal, sus propios condicionantes. El principal es la
reduccicén del aforo, entre los 70 y los 200 espectadores, dependiendo de la
bodega. Los espacios, por tanto, siempre son reducidos, limitados. Eso
permite a todo el piblico disfrutar de cerca de la misica, aunque
seguramente muchas personas no pueda acudir a los espectaculos al
agotarse las localidades puestas a la venta mediante el portal

www lariojacapital.com. «Gran parte de las entradas para este primer fin
de semana estdan agotadas, quedan muy pocas, por eso animamos a todo el
mundo a participars, declara Daniel del Rio.

Otra caracteristica de la programacidn del mes de septiembre, ademas de
contar con los conciertos, que son «las actividades mas reconocibles de 'El
Rioja y los 5 sentidos' (no obstante por el programa, en ediciones
anteriores, han pasado artistas como The Hives, Dover, Jorge Drexler, Eli
'Paperboy' Reed, Depedro...), es que la organizacidn ha intentado
«combinar bodegas mas conocidas con otras mas pequefias, por lo que
supone una gran oportunidad para conocerlas y catar sus vinoss», apunta el
director general de Desarrollo Rural. Y es que en cada una de las citas,
ademas de disfrutar de la musica en directo, se podran catar los vinos de
cada bodega. Todo siempre por 10 euros, «precios populares». En cada
cita la organizacidn ofrecera un servicio de transporte en autobis desde
Logrofio, con salida desde la estatua del Labrador. Por un anadido de 3
euros se trasladara a los espectadores que lo deseen, ida y vuelta, a fin de
poder disfrutar tanto del concierto como de los vinos de la bodega «con

comodidad y seguridad =, especifica Del Rio.

El programa se abre mafiana sibado 1 de septiembre con una doble cita.
Por una parte, el cuarteto vocal Golden Apple Quartet actuara en Bodegas
Aradén de Alcanadre a las 12.00 y a las 20.30 horas, mezclando su miisica
con teatro y humor. En la misma jornada las Bodegas Juan Carlos Sancha
de Barios de Rio Tobia acogeran el concierto de Saphie Wells & The Swing
Cats. Al dia siguiente, el domingo 2 de septiembre, Muchachito Bombo
Infierno actuard en Bodegas Isidro Milagro Hacienda Susar de Alfaro.

El proximo fin se semana serd, si cabe, aiin mas intenso. El sdbado 8 de
septiembre coinciden los conciertos de Flamingo Tours en Bodegas Corral

de Navarrete y Confluence en Finca La Emperatriz de Bafios de Ebro,

ambos con doble sesidn, a las 12.00 y a las 20.30 horas. Pero, ademads, el
cantautor Ismael Serrano protagonizara en las Bodegas Conde de los Andes
de Ollauri una nueva cita de 'Conversaciones en torno al vino' a partir de
las 12.00 horas y en compaiifa del endlogo Juan Ramén Jiménez Berger,
mas conocido como 'El Educador en Vinos'. El ciclo de conciertos finalizara
el domingo 9 de septiembre con la actuacidn de Lichis {La Cabra Mecdnica)
y Jaime Urrutia (Gabinete Galigari) en Bodegas La Rioja Alta de Haro a
partir de las 12 00 horas.

No obstante, la programacion de septiembre es mas amplia. Manana
sabado y el domingo volverd a viajar el 'Tren del Vino' con salida desde
Logrofio a las 11.00 horas y destino el barrio de La Estacidn de Haro,
aunque en esta ocasion se podran visitar bodegas de Ollauri, Brifias y de
otras zonas de la 'Capital del Rioja". Por otra parte, el jueves 6 de
septiembre la Cofradia del Vino de Logroiio acogera una 'Cata con sentido’,
dedicada al sentido del oido. ¥, finalmente, el 13 de septiembre el hotel
Gran Via de Logrofio albergari la 'Cata capital' con autoridades.
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La musica comienza a sonar en 'El
Rioja y los 5 sentidos'

Lo Golden &ppls Quart=e durant= su actuacidn ayer =n Sodegas Araddn de Aleznadrs. - § DEC0 MaR &
Golden Apple Quartet y Saphie Wells & The Swing Cats actiian

en Bodegas Aradon de Alcanadre y Bodegas Juan Carlos Sancha
de Bafios de Rio Tobia

) DIEGO MARIN A Alcanadrs 0 n
Dominge, 2 septiembre 2018, 12:44 _—

El programa de septiembre de "El Rioja y los 5 sentidos', dedicado al oido,

comenzo ayer con una doble cita. Por una parte, Golden Apple Quartet
actud en Bodegas Aradon de Alcanadre y, por otra, Spahie Wells & The
Swing Cats lo hizo en Bodegas Juan Sancha de Bafios de Rio Tobia. En
ambos casos hubo dos sesiones, matinal y vespertina, y se agotaron las
entradas.

El cuarteto vocal Golden Apple Quartet alarded, sobre todo, de voz y de
humor en sus dos actuaciones. Con una entrada triunfal entre el piblico,
dispuesto comodamente sentado con mesas para poder catar los vinos de la
bodega, sclo con la introduccion demostraron lo que es su punto fuerte y
carta de presentacion: cuatro voces prodigiosas no solo para cantar,
también para imitar diversos sonidos. Mikel Urreizti, Loyola Garmendia,
Eduardo Errondosoro y Manuel Romano (nacido, por cierto, en Alfaro)
bromearon desde la presentacidn: «Ayer estuvimes actuando en Bilbao,
hemos tenido que venir en avidn y nos han perdido el equipaje con los
instrumentos .

EL PROGRAMA

Hoy a las 11 horas, Tren del Vino de Logrono a Haro: y a las 12, Muchachito
Bombo Infierno en Bodegas Isidro Milagro-Hacienda Susar de Alfaro.
Jueves 6 de septiembre a las 20.30 horas en la Cofradia del Vino de Logroiio,
"Cata con sentido: el cido”.

Sabado 8 de septiembre a las 12 horas, "Conversacion en tomo al vino’ con
Ismael Serrano en Bodegas Conde de los Andes de Ollauri; yalas12 yalas
20.30 horas, Flamingo Tours en Bodegas Comral de Navarrete y Confluence en
Finca La Emperatriz de Bafios de Ebro.

Domingo 9 de septiembre alas 12 horas, Lichis y Jaime Urrutia en Bodegas La
Rioja Alta de Haro.

Tuvieron la deferencia de arrancar el repertorio con una creacion 'ex
profeso’ jugando con el titulo del ciclo, 'El Rioja y los 5 sentidos', cancién
que repitieron dos veces a ritmo de rock and roll, algo que es complejo
hacer sin instrumentos musicales. S6lo de vez en cuando estuvieron
acompafiados de ritmos y sonidos pregrabados, pero el grueso de la
actuaridn salid de sus gargantas. Hubo, por supuesto, referencias al vino,
como los sabios verses que decian: «Hay una cosa que sabemos sin
dudar/y es que el vino mejora con la edad,jcuando mis viejos somos, nos

gusta mass.

El humor de Golden Apple Quartet es propio de los 90, pero hizo disfrutar a
todos los presentes, riendo algunos a carcajada limpia. ¥ tan bien lo
pasaron los espectadores que reclamaron dos bises. Quizd lo mds curioso
del repertorio fue la variedad de canciones con las que se atravieron,
puesto que lo mismo interpretaron el 'Englishman in New York' de Sting
que dedicaron el 'Only you' de The Platters a la manzana que da nombre al
grupo que cantaron el '"Maria de la O' que su célebre 'El menid', que fue

sintonia de programas de cocina.

Para finalizar, a medo de fin de fiesta, y con ukelele, el cuarteto realizd un
'remix’' de verdadero mérito, jugando teatralmente a la confusién de
partituras, partiendo del 'Over the rainbow' (BS0 de 'El mago de Oz'} y
derivando hacia el 'Aserejé' de Las Ketchup, el "Wannabe' de las Spice

Girls, el "With or without you' de U2... Una verdadera locura.

Para redondear la sesidn, se pudieron catar vinos de Bodegas Aradén, igual
que en Banos de Rio Tobia se probaron las elaboraciones de Juan Carlos
Sancha. En Alcanadre los vinos que se sirvieron fueron dos tintos: el
monovarietal Graciano y el Calzadas, una de las etiguetas de la nueva gama
Parcelas de Araddn.

El programa 'El Rioja y los 5 sentides' continda hoy domingo, primero, con
un nuevo viaje en el 'Tren del Vino' que partird de Logrofio rumbo a Haro a
las 11 horas. ¥ a las 12 horas Muchachito Bombo Infierno actuara en
Bodegas Isidro Milagro Hacienda Susar de Alfaro. El préximo fin de semana
las citas se multiplicaran con los recitales de Flamingo Tours, Confluence,
Lichis y Jaime Urrutia y la conversacion en torno al vino con Ismael
Serrano.
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LA RIOJA CAPITAL |EL RIOJA Y LOS 5 SENTIDOS

Los conciertos en
Aradény Juan Carlos
Sancha reanudaron

la actividad y dos salidas
del Tren del Vino por
Rioja Baja

NR | LOGRORO

Ya lo dice el slogan que «septiem-
bre no suena iguals como se pudo
comprobar el pasado fin de sema-
na con la actuaciin de Golden App-
le Quartet en las bodegas Araddn
en Alcanadre y de Spphie Wells &
The Swing Cats en la Finca Fuen-
tecazuela Camino de Juuan Carlos

Las dos actuaciones llenaron el
recinto , con dos sesiones, matinal

tradas. El cuarteto vocal Golden .
Apple exhibid su excelente humor Conversaciones
v magnifica voz con un piblico que

pudo catar los vinos de la bodega con el Vino Y

tanto de Araddn de Alcanadre co- 1
mo los de Juan Carlos Sancha. F|am|ngo Tour

El domingo se reservad para dos

viajes del Tren del Vino y la fiesta La préxima actividad de El Rioja y
del Rinja con Muchachito Bombo loss sentidos se fija este viernes,
Infierno en la Bodega Isidro Mila- dia 7 conuna eata con sentido a
gro -Hacienda Susar en Alfaro. las 20.30 horas en la Cofradia del

Septiembre mete la musica en las
bodegas, junto a las catas de vino

Sancha en Bafios de Rio Tobia. Viajeros al tren del vino, esta ver por el territorio de Rioja Baja. /ue

PR e E R TRV I LTS T 1 PROGRAMA SE CONCENTRA EL DIA 8 EN TRES BODEGAS

Vine, C/Heorne 1, de Logrofio.
Para el sdbado, 8, se reserva la
Conversacién en torno al vine @n
Ismael Serrano en Bodegas Con-
de los Andes en Ollauri, a las 12,00
horas y las 12,00 y las 20,30 horas,
Flamingo Tours en Corral deNa-
varrete y a lamisma hora, Con-

fluence en Finca LaE ratriz en
Fanos de Ebro,
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Septiembre, mes de la miisica DOC

Rioja

Marcelo Escrich, Terela Gradin y Luis Giménez durante un concierto en Bodegas Paco Garcig
los 5 sentidos’ de 2015. / oas

Golden Apple Quartet, Saphie Wells & The Swing (
Muchachito Bombo Infierno, Flamingo Tours, Co!
Lichis y Jaime Urrutia componen el ciclo 'El Rioja
sentidos' programa seis conciertos en bodegas y
conversacion con Ismael Serrano

DIEGO MARIN A.
Martes, 4 septiembre 2018, 23:25

0
LOGRONO. Septiembre sera el mes del oido en el programa
los 5 sentidos' que promueve la Consejerfa de Agricultura,
Medio Ambiente del Gobierno de La Rioja. Habitualmente,
son «las actividades mas reconocibles> del ciclo, tal y cor
director general de Desarrollo Rural, Daniel del Rio, en la 1
en la que presenté la nueva programacion.

De 1 al 13 de septiembre se desarrollaran los conciertos de
Quartet, Saphie Wells & The Swing Cats, Muchachito Bomb El
Flamingo Tours, Confluence y Lichis y Jaime Urrutia, adem| B
conversacion con Ismael Serrano en diferentes bodegas de
Segiin explico Daniel del Rio, se ha realizado un esfuerzo p
llegar a toda la geografia riojana» e incluir una «diversida
musicales, diferentes estilos para que le apetezca a piiblico ac
primera vez el programa de 'El Rioja v los 5 sentidos' llega
riojanas como Alcanadre, Bafios de Rio Tobia y Bafios de Ri
«Combinamos bodegas mas conocidas con otras mas pequ
esta es una gran oportunidad para conocerlas y catar sus vil
el director general de Desarrollo Rural.

El

Sabado 1 de septiembre

Tren del Vino alas 11.00 desde Logroiio (12 euros, incluyendo viaje deiday
wvuelta y visita a una bodega a elegir entre Tobelos de Brifias, Beronia,
Marqués de Teran de Ollauri, CVNE o Martinez Lacuesta de Haro).

Golden Apple Quartet alas 12,00 y 20.30 horas en las Bodegas Aradon de
Alcanadre (10 euros).

Saphie Wells & The Swing Cats a las 12.00 y 20.00 horas en Bodegas Juan
(Carlos Sancha de Bafios de Rio Tobia (10 euros).

Domingo 2 de septiembre

Tren del Vino alas 11.00 desde Logroiio (12 euros, incluyendo viaje deida y
vuelta y visita a una bodega a elegir entre Beronia, Conde de los Andes,

Margueés de Terdn de Ollauri, CVNE, Ramén Bilbao o Martinez Lacuesta de
Haro).

Muchachito Bombo Infierno a las 12.00 horas en Bodegas Isidro Milagro
Hacienda Susar de Alfaro (10 euros).

Juewves & de septiembre

(Cata con sentido a las 2030 horas en la sede de la Cofradia del Vino, enla calle
Homno (10 euros).

Sabado 8 de septiembre

Flamingo Towrs a las 12.00 y 20.30 horas en Bodegas Corral de Navarrete (10
BUros).

Confluence a las 12.00 y 20.30 horas en Finca La Emperatriz de Bafios de Rioja

(10 euros).

Ismael Serrano a las 1200 horas en Bodegas Conde de los Andes de Ollauri (10
Buros).

Domingo 9 de septiembre

Lichis y Jaime Urrutia a las 12.00 horas en Bodegas La Rioja Alta de Haro (10
BUras).

Jueves 13 de septiembre

(ata capital a las 12.00 horas en el Hotel Gran Via de Logrofio (entrada con
invitacin).

proximo fin de semana se abre el ciclo con una doble cita el sabado 1 de

ptiembre. Las Bodegas Aradén de Alcanadre acogeran el recital de Golden

Apple Quartet en una doble sesidn, a las 12.00 y a las 20.30 horas. De igual
manera, también con dos citas, a las 12.00 y a las 20.30 horas, las Bodegas
Juan Carlos Sancha de Bafios de Rio Tobia acogeran ese mismo dia la

tuacion de Saphie Walls & The Swing Cats. Al dia siguiente, el domingo

dia 2, Muchachito Bormbo Infierno tocara a las 12.00 horas en las Bodegas
Isidro Milagro Hacienda Susar de Alfaro.

Daniel del Rio Dr. Gral. de Desarrollo Rural «Combinamos
bodegas mds conocidas con otras mas pequefias, esta es
una gran oportunidad para conocerlas y catar sus vinos»

fin de semana de los dias B y 9 de septiembre las citas se vuelven a

multiplicar. Primero, el sabado dia 8 actuara Confluence en Finca La

Emperatriz de Baflos de Ebro tanto a las 12.00 come a las 20.30 horas. En

oo

en

sa

ese mismo horario, en una nueva doble sesidn, también tocard Flamingo
Tours pero en Bodegas Corral de Navarrete. Después, el domingo dia g se

cerrara el apartado musical con el plato fuerte de este programa, el

ncierto de Lichis (La Cabra Mecdnica) y Jaime Urrutia, en formato dilo,
Bodegas La Rioja Alta de Haro a las 12.00 horas.

Todas las actuaciones tienen un aforo limitado entre los 70 y los 200

espectadores, debido a las dimensiones de los espacios, habitualmente las

las de barricas de las bodegas. Lo que no varia es el precio, ya que todos

los eventos cuestan 10 euros. Ademds, por 3 euros se ofrece un autobis de
ida y vuelta desde Logrofio para favorecer el desplazamiento y poder
disfrutar sin problemas de los vinos que ofrecen las bodegas que acogen las
actuaciones

e, cabe destacar que, ademas, el 8 de septiembre el cantautor
no protagonizard una nueva cita de 'Conversaciones en torno
Impafiado por el endlogo Juan Ramén Jiménez Berger, mas

mo 'El Educador en Vinos'. En este caso, el evento se celebrard
hs 12.00 horas en las Bodegas Condes de los Andes de Ollauri,
un precio de 10 euros. Para algunas de estas citas, debido al
ro, Daniel del Rio anuncid que ya hay entradas agotadas, y
Enemos que dar las gracias al piiblico por la buena acogidas:.

mas en 'El Rioja y los 5 sentidos’, al margen de lo musical.
fin de semana, tanto el sibado 1 como el domingo 2 de
ke volverd a ofrecer el 'Tren del Vino', con salida a las 11.00
la estacidn de ferrocarriles de Logrofio. Por un precio de 12
de viajar en tren hasta Haro con un trayecto teatralizado por
ciones y visitar una bodega a elegir entre Tobelos de Brifias,
Teran, Conde de los Andes y Beronia de Ollauri y CVNE,
lcuesta, La Rioja Alta y Ramdn Bilbao de Haro. Para desplazarse
frio de La Estacidn de Haro la organizacidn habilitara un
uito.

ke desarrollaran dos catas, una el jueves 6 de septiembre

a con sentido’ y a celebrar a las 20.30 horas en la Cofradia del
Fofio, con caracter popular y abierta al piblico (10 euros); y

a Capital', que se organizard el jueves 1 de septiembre en el
ia fe Logrofio y reservaba para autoridades.
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Las Cenizas 2015, frutillos silvestres

Un vino moderno pero con aires de antafio

CARLOS DELGADO

Los hermanos Hernaiz, Eduardo y Victor, ya demostraron con su proyecto La
Emperatriz, basado en una finca de 101 hectareas, no solo audacia vitivinicola
—parcelando los vifiedos por variedades, microclimas y suelos—, sino una vision
empresarial encomiable que les ha permitido situar sus vinos entre los mejores
de Rioja en tiempo récord.

Ahora amplian su oferta conun
Bodega: Vifiedos Hermanos

2 emocionante regreso al pasado: los
Hernaiz.

clasicos y populares tintos de

D sceiin caus s A Cenicero, lugar de origen de la familia,

Domingo a Haro. Bafios de Rioja (La
Ricia) e s donde poseen cuatro pequefias
: parcelas de vifiedo con cepas

IRlBfotn: ¢ JEHECLOY, plantadas en los afios ochenta.

Web: Cuentan para ello con la experiencia

DOCa: Costers del Segre. del endlogo Angel Ortega, buen

Tipo: tinto crianza, 13,5%. conocedor de la zona y su historia
antes del dominio de las cooperativas.

Ceae cunianilp valetoe Un excelente tempranillo, tocado con

mazuelo.

un poco de mazuelo, y el uso
Preclo: 20 euros. combinado de barricas nuevas y
Puntuaclén: 9,4/10. usadas de roble francés y americano

conforman el audaz disefio de un vino
moderno pero con aires de antafio.

Su propuesta aromatica se basa en la destacada presencia de los frutillos
silvestres (mora) y la fruta negra madura (ciruela), guarnida de notas florales y
balsamicas, con un elegante toque especiado, y el soporte firme pero liviano de la
madera. Sabroso y equilibrado, el vino fluye fresco y vivaz por la boca hacia su
largo y afrutado final.
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VINOS

Frutillos
silvestres

Las Cenizas 2015

@ Bodega: Vinedos Hermanos Herméiz

® Direccion: carretera de Santo Domingo a
Haro. Bafios de Rioja (La Rioja) @ Telafono:
941 2001 05 ® Weke bodegaslaemperatriz.
com & D0Ga: Costers dal Segre @ Tipo:
tinto crizrea, 13,55 @ Cepas: tempezanilloy
akgo de mazusio @ Precio: 20 surpa.

POR Carlos Delgado

o5 hermanos Hernaiz, Eduar-

do y Victor, ya demostraron

con su proyecto La Empera-

triz, basado en una finca de
101 hectareas, no solo audacia vidvi-
nicola —parcelando los vifiedos por
variedades, microclimas y suelos—,
sino una vision empresarial enco-
miable que les ha permitido situar
sus vinos entre los mejores de Ricja
en tiempo récord. Ahora amplian su
oferta con un emocionante regreso al
pasada los clasicos v populares tintos
de Cenicern, lugar de origen de la fa-
milia, donde poseen cuatro pequefias
parcelas de vifiedo con cepas planta-
das en los afios ochenta. Cuentan pa-
ra ello con la experiencia del endlo-
go Angel Ortega, buen conocedor de
la zona v su historia antes del domi-

nio de las cooperativas Un excelen-
te tempranillo, tocado conun poco
de maruela, v el uso combinado de
barricas nuevas y usadas de roble
francésy americano conforman el
audaz disefio de un vino moderno
pero con aires de antafio. Su pro-
puesta aromatica se basa en la
destacada presencia de los fru-
tllos silvestres (mora) y la fruta
negra madura (ciruela), guarni-
da de notas florales v balsami-
cas, con un elegante toque es-
peciado, y el soporte firme pero
liviano de la madera Sabrosoy
equilibrado, el vino fluye fresco

y vivaz por la boca hacia su lar-
goy afrutado final
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Un Rioja con Ismael Serrano

Ismael Serrano atiende a las explicaciones de Jiménez Berger. :: [ DIESD MARIN A

El cantautor catalan protagoniza el acto 'Conversacion en
torno al vino' de 'El Rioja y los 5 sentidos' en Ollauri

3 DIEGO MARIN A. Ollswr 0 n@ =

Domingo, 9 septismbre 2018, 1218

«Yo no sov un entendido, pero me gusta el vino v me dejo aconsejar. Esta
bien, supongo, tener uno de cabecera, pero hay cosas sagradas, como ir a
un lugar y leer el periddico de la regidn, ir a una libreria y comprar un libro
de algin joven escritor del lugar e ir a un restaurante y pedir un vino de la
tierras, declard ayer el cantautor Ismael Serrano.

El musico protagonizo la sesion del mes de septiembre, dedicado al sentido
del oido, del ciclo 'Conversaciones en torno al vino' dentro del programa
'El Rioja y los 5 sentidos' que organiza el Gobierno de La Rioja. Ismael
serrano habld con el endlogo Juan Ramon Jiménez Berger v con el piblico.

Aungque el cantautor no fue citado para cantar sino para hablar, ofrecid
algunas canciones, como su célebre 'Papa, cuéntame otra vez' y el tema
que popularizd Mercedes Sosa "Todo camnbia'. El escenario fue la bodega
Conde de los Andes de Ollauri, que sirvid tres vinos al centenar de
espectadores gue se reunieron en la sala: el blanco Muriel Fincas de la Villa
2017 v los tintos crianza Muriel Fincas de la Villa 2015 y el Conde de los
Andes 2013. «;Notas manzana o pera’>, le pregunté Jiménez Berger a
Ismael Serrano en la cata del primer vino, v el cantautor confeso: <<jsi!
Bueno... creo. Esto hay que practicarlo muchos.

«Un buen vino es el que te ofrece buenos recuerdos. La
muisica tiene que ser plural, como el vino»

El endlogo Javier Muria reconocio durante el acto que «en un viaje, hace
poco, descubri que lo que aqui llamamos un vino clasico en otros paises es
moderno> v advirtié que en su bodega el modo de trabajo se basa en «no
hacer demasiada extraceién a las uvas y no pasarmos con las crianzas».
<«Un buen vino es el que te ofrece buenos recuerdos>>, declard Ismael
Serrano.

La sesidn, que comenzd con retraso debido a un problema con el control de
acceso, resulté una agradable conversacion con el cantautor cataldan como
protagonista. Serrano recordd a los miisicos riojanos Jorge y Fermin
Villaescusa, quienes le acompafian en directo y regalo algunas reflexiones
que ahondaron en la sociedad actual: «La cancién tiene que ver con el
periodismo por aquello de ser permeable, trascender, el compromiso con la
realidad...», «El mundo en el que vivimos es mejorable y no podemos
resignarnos», «La musica tiene que ser plural, como el vino. Esta bien que
el 'reggaetdn' sea superficial y para divertirse, otra cosa es que a los
chavales les llegue un mensaje machista.

El programa también incluyd ayer las actuaciones de Confluence en Finca
La Emperatriz de Bafios de Ebro y Flamingo Tours en Bodegas Corral de

Navarrete y se completa hoy domingo con el concierto de Lichis (La Cabra
Mecédnica) y Jaime Urrutia en Bodegas La Rioja Alta de Haro a las 12 horas.
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Un Rioja con Ismael Serrano

El cantautor cataldn protagoniza
el acto ‘Conversacién en torno al vino'
de'ElRlojay los 5 sentidos’ en Ollauri

! DIEGO MARIN A.

OLLAURL. Yo no soy un entendi-
do, pero me gusta el vino y me dejo
aconsejar. Esta bien, supongo, tener
uno de cabecera, pero hay cosas sa-
gradas, como it a un lugar y leer el pe-
Tiddico de 1a region, i a una libreria
y comprar un libro de algin joven es-
critor del lugar e it a un restaurante
y pedir un vino de la tierras, declard
ayer el cantautor Ismael Serrano.

El misico protagonizd la sesion
del mes de septiembre, dedicado al
sentido del oido, del ciclo ‘Conwver-
saciones en tomoal ving' dentro del
programa ‘El Rioja y los 5 sentidos’
que organiza el Gobiemo de La Rio-
ja. Ismael Serrano hablo con el eno-
logo Juan Ramén Jiménez Bergery
con el pablico.

Aunque el cantautor no fue cita-
do para cantar sino para hablar, ofre-
i6 algunas canciones, como su céle-
bre ‘Papd, cuéntame otra vez' yel
tema que popularizd Mercedes Sosa
“Todo cambia’. El escenario fie la bo-
dega Conde de los Andes de Ollauri,
que sirvio tTes vinos al centenar de
espectadores que se reunieron en la
sala: el blanco Muriel Fincas de la Vi-

11a 2017 y los tintos crianza Muriel
Fincasde laVilla 2015 y el Conde de
los Andes 2013. y;Notas manzana o
peraty, le preguntd Jiménez Betger
a Ismael Serrano en la cata del pri-
mer vino, y el cantanror confeso: «jSi!
Bueno... creo. Esto hay que practicar-
lo muchos.

El endlogo Javier Muria recong-
cid durante el acto que en un viaje,
hace poco, descubr que lo que aqui
llamamos un vino clisico en otros
paises es modermnow v advirtio que en
subodega el modo de trabajo se basa
en «no hacer demasiada extraccion
a las uvas y no pasamos con 1as crian-
zass. UIn buen vino es el que te offe-
ce buenos recusrdoss, declaro Ismael
Serrano.

La sesion, que coImenzo Con Ietra-
sodebido 2 un problema con el con-
trol de acceso, resultd una agradable
conversacion con el cantautor cata-
lin come protagonista. SeTTanc re-
cordd a los misicos ricjanos Jorge y
Fermin Villaescusa, quienes le acom-
pafian en ditectoy regald algunas re-
flexiones que ahondaron en la socie-
dad actual: «La cancidon tene que ver
con el periodismo por aguello de ser

lsmael Serrano atiende a las explicaciones de Jiménez Berger. = oA,

permeable, trascender, el compromi-
30 con larealidad.. s, «El mundo en
el que vivimos es mejorable y no po-
demos Tesignamoss, «La misica te-
ne que ser phural, como el vine, Estd

«Unbuenvino esel que te
ofrece buenos recuerdos.
Lamiusica tiene que

ser plural, como el vino»

bien que el ‘reggaeton’ sea superfi-
cial y para divertirse, otra cosa es que
a los chavales les llegue un mensaje
machistay.
El programa también inchiyd ayer
las actuaciones de Confluence en

Finca La Emperatnz de Banos de
TRy EE T

orral de Navarrete y se completa
hoy domingo con el conderto de Li-
chis (La Cabra Mecanica) y Jaime
Urrutia en Bodegas La Rioja Alta de
Haroa las 12 horas.
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Nuevo crianza de La Emperatriz con
91 puntos

LA RIOJA. E =

Midrooles, 26 septiembra 2018, 10:35

Vifiedos Hermanos Herndiz lanza la nueva afiada de su crianza Finca La
Emperatriz. El vino de la cosecha 2015 llega 'avalado’ con un valoracidn de
01 puntos del critico James Suckling y otros tantos puntos de Luis
Gutiérrez (Robert Parker).
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SUCKLING Y PARKER COINCIDEN: 91 PUNTOS PARA EL NUEVO
FINCA LA EMPERATRIZ CRIANZA 2015
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La valoracién del critico James Suckling, publicada este pasado mes de Agosto, da al Crianza de Finca La Emperatriz 91
puntos, los mismos que le he otorgado Luis Gutiérrez este mismo afio, una carta de presentacion impecable para la nueva

afiada 2015 del Crianza de los hermanos Hernsiz.

La trayectoria del Crianza que los hermanos Herndiz elaboran en su vifiedo de Bafios de Rioja, Finca La Emperatriz, estd
jalonada por recurrentes méritos. El 1iltimo en llegar han sido los 91 puntos gue le ha dado el critico independiente James
Suckling en su reciente informe sobre vinos esparioles, publicado este pasado mes de Agosto. El Crianza de los Hemaiz, dice

Suckling, es un “apuesto tinto con capas de frutillos negros, chocolate amargo v aromas v sabores a cascara de nuez™.

Una valoracion que coincide con los 91 puntos que consiguio el vino en The Wine Advocate, el conocido medio de Robert
Parker que lidera atn la repercusién medidtica de la critica vinicola. En efecto, a finales de Febrero Luis Gutiérrez -actual

catador de vinos espafioles para Parker- ya lo describia como un vino maduro, abierto y con marcada personalidad frutal.

Elaborado con uvas de la finca de los Hemndiz en Bafios de Rioja, que histricamente perteneci6 a Eugenia de Montijo, Finca
La Emperatriz Crianza 2015 es un Tempranillo con algo de Garnacha (3%) y Viura (2%). Las uvas se vendimiaron de forma
manual v proceden de las parcelas 1, 3, 5, 7, 8, 9, 13, 15, 16, 17 v 18, donde se cultivan cepas de una media de 25 afios (entre
las que se cuentan algunas de las mas viejas de la finca, con mas de 65 afos). Ya en bodega, este vino macerd 12 dias en
depdsitos de acero inoxidable con temperatura controlada, tras lo cual pasd a barricas, donde permanecit un total de 14

meses en madera de roble americano v francés.

El resultado es un perfil donde predomina la fruta roja v negra, con notas de pimienta blanca v un fondo balsémico. En esta
ocasidn, el efecto afiada impone una firmeza especial que permitird un mayor desarrollo en el tiempo de lo habitual. Todo un
Rioja Alta que se presenta al mercado en su nueva afiada 2015 con una produccién de 130.000 botellas, una excelente y sélida

base sobre la que se asienta la gama de vinos de Finca La Emperatriz.
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Nuevo crianzadela
Emperatriz con 91puntos

VINO DE RIOJA

:: LA RIOJA. Viniedos
Hermanos Herndiz lan-
za la nueva anada de su
crianza Finca La Empe-
ratriz. El vino de la cose-
cha 2015 llega ‘avalado’
con un valoracion de 91
puntos del critico James
Suckling y otros tantos
puntos de Luis Gutiérrez
(Robfrt Parker).
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Suckling y Parker dan 91 puntos para el Finca la Emperatriz Crianza

La trayectoria del Crianza que los hermanos Herndiz elaboran en su vifiedo de Bafios de Rioja, Finca La
Emperatriz, esta jalonada por recurrentes méritos. El tltimo en llegar han sido los 91 puntos que le ha dado
el eritico independiente James Suckling en su reciente informe sobre vinos espanoles, publicado este
pasado mes de Agosto.

Actualizado 29 septiembre 20128
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El Crianza de los Hernaiz, dice Suckling, es un "apuesto tinto con capas de frutillos negros, chocolate amarge y aromas y
sabores a cdscara de nuez ™.

Una valoracién que coincide con los 91 puntos gue consiguié &l vino en The Wine Advocate, el conocido medio de Robert
Parker gue lidera aln la repercusion mediatica de la critica vinicola. En efecta, a finales de Febrero Luis Gutiérrez -actual
catador de vinos espaiioles para Parker- ya lo describia como un vino maduro, abierto ¥ con marcada personalidad frutal
Elaborade con uvas de la finca de los Herndiz en Bafios de Rioja, que histéricamente pertenecid a Eugenia de Montijo, Finca
La Emperatriz Crianza 2015 es un Tempranillo con alge de Garnacha (3%) y Viura (2%). Las uvas se vendimiaron de forma
manual y proceden de las parcelas 1, 3, 5, 7, 8,8, 13, 15, 16, 17 ¥ 18, donde =€ cultivan cepas de una media de 25 afios
{entre las gue se cuentan algunas de las mas viejas de la finca, con mas de 65 afios). ¥a en bodega, este vino macerd 12
dias en depositos de acero inoxidable con temperatura controlada, tras lo cual pasd a barricas, donde permanecit un total
de 14 meses en madera de roble americano y francés.

El resultado es un perfil donde predomina la fruta roja v negra, con notas de pimienta blanca y un fondo balsamico. En esta
ocasion, el efecto afiada impone una firmeza especial gque permitird un mayor desarrolle en el tiempo de lo habitual. Todo un
Rioja Alta gue se presenta al mercado en su nueva afiada 2015 con una produccion de 180.000 botellas, una excelente v

silida base sobre la que se asienta la gama de vinos de Finca La Emperatriz.

Vinedos Hermanos Hernai

Vifiedos Hermanos Hernaiz ampara todos los proyectos vitivinicolas de la familia Herndiz, originaria de Cenicero (La Rioja).

En1

W

a familia fundé Finca La Emperatriz a raiz de |a compra de una finca histérica de Rioja, que habia pertenecido
antiguamente a Eugenia de Montijo, emperatriz de Francia. En 2017 se lanza El Pedal, un tempranillo elaborado con uvas
procedentes de varias fincas propiedad de los Hernaiz en cinco pueblos de Rioja Alta (Fuenmayor, Cenicero, Navarrete,
Hornos de Moncalvilo y Bafios de Rioja), con un perfil fresco v juvenil En 2018 le sigue Las Cenizas, &l proyecto mas
personal de los hermanos Herndiz va que se elabora con las uvas de las parcelas familiares de vifiedo Puentarrdn, Los
Hundidos, Sanchisnal y Carril en Cenicero, su pueblo de origen.

+ Finca La Emperatriz, vifiedo singular DOCa Rioja

+ El Pedal, Vino de Zona Rioja Alta OCa Rioja

+ Las Cenizas, vino elaberado con uvas de Cenicero, DOCa Rioja
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La valoracién del critico James Suckling, publicada este pasado mes de Agosto, da al Crianza de Finca La Emperatriz 91
puntos, los mismos que le he otorgado Luis Gutiérrez este mismo afio, una carta de presentacion impecable para la nueva

afiada 2015 del Crianza de los hermanos Herndiz.

La trayectoria del Crianza que los hermanos Hemndiz elaboran en su vifiedo de Bafios de Rioja, Finca La Emperatriz, estd
jalonada por recurrentes méritos. El dltimo en llegar han sido los 91 puntos que le ha dado el critico independiente James
Suckling en su reciente informe sobre vinos espafioles, publicado este pasado mes de Agosto. El Crianza de los Herndiz, dice

Suckling, es un “apuesto tinto con capas de frutillos negros, chocolate amargo y aromas y sabores a ciscara de nuez”.

Una valoracién que coincide con los 91 puntos que consiguié el vino en The Wine Advocate, el conocido medio de Robert
Parker que lidera atn la repercusién medidtica de la critica vinicola. En efecto, a finales de Febrero Luis Gutiérrez -actual

catador de vinos espafioles para Parker- ya lo describia como un vino maduro, abierto y con marcada personalidad frutal.

Elaborado con uvas de 1a finca de los Herndiz en Bafios de Rioja, que histéricamente perteneci6 a Eugenia de Montijo, Finca
La Emperatriz Crianza 2015 es un Tempranillo con algo de Garnacha (3%) v Viura (2%). Las uvas se vendimiaron de forma
manual y proceden de las parcelas 1, 3, 5, 7, 8, 9, 13, 15, 16, 17 v 18, donde se cultivan cepas de una media de 25 afios (entre
las que se cuentan algunas de las mds viejas de la finca, con mds de 65 afios). Ya en bodega, este vino macerd 12 dias en
depositos de acero inoxidable con temperatura controlada, tras lo cual paso a barricas, donde permanecid un total de 14

meses en madera de roble americano y francés.

El resultado es un perfil donde predomina la fruta roja v negra, con notas de pimienta blanca y un fondo balsdmico. En esta
ocasidn, el efecto afiada impone una firmeza especial que permitird un mayor desarrollo en el tiempo de lo habitual. Todo un
Rioja Alta que se presenta al mercado en su nueva afiada 2015 con una produccidn de 180.000 botellas, una excelente y sélida

base sobre la que se asienta la gama de vinos de Finca La Emperatriz.
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Bodegas Familiares de Rioja,
protagonistas del 10x10 de
Rioja en Londres

MARTES 16 DE OCTUBRE DE 2018

LEIDO - 878 VECES
£ Jwlclin| MO

22 de los 100 vinos seleccionadas por el jurado,
comandados por los MW Sarah Jane Evans y Tim Atkin,
pertenecen a la asociacion

La dltima edicién del Rioja 10x10, la cata de los mejores vinos de la Denominacion
de Origen Calificada (DOCa) en el emblematico Banking Hall de Londres, fuvo
como protagonista a los vinos de Bodegas Familiares de Rioja. Veintidos de los
cien vinos catados -gue fueron seleccionados por un panel de expertos liderados
por los Master of Wine Tim Atkin y Sarah Jane Evans-, pertenecen a la asociacion
que, con mas de cuarenta afiliados, defiende los intereses de la pequefia v
mediana bodega de Rioja. Bodegas Martinez Alesanco. con cinco vinos en las
diferentes categorias; Bodegas Tobia, con tres; Tobelos Bodegas y Vifiedos, Finca
de los Arandinos y Bodegas JER, con dos cada una; Finca la Emperairiz. Bodegas
Bohedal, Bodegas D Mateos, Sefiorio de Villarica, Bodegas Martinez Corta, Heras
Corddn, Leza Garcia y Hacienda El Ternero, con un vino cada una de ellas, fueron
las Bodegas Familiares presentes en los Rioja 10x10.

La cata profesional se estructurd en diez categorias diferentes con la presencia de
doscientos invitados profesionales entre los gue se encontraban pericdistas -entre ellos
Jancis Robkingon MW, John Stimpfig (Decanter) o Victoria Moore (Dauly Telegraph)-,
hosteleros, compradores, sumileres y detallistas independientes. En la categoria de
"Blancos sin barrica’, Tentacién Garnacha Blanca (Bodégas Martinez Corta), Sefiorio de
Willarrica y Martinez Alesanco fueron los tres representantes de Bodegas Famiiares en
este primer grupo de diez vinos.

En '‘Blancos con Barrica’, Alma de Tobia 2016 (Bodegas Tobia), La Mateo Coleccion de
Familia Tempranilo Blance 2018 (Bodegas D Mateos), Gran Bohedal Blance 2017
(Bodegas Bohedal) y Finca de los Arandinos Viero 2016 fueron los representantes
elegidos entre los diez de Bodegas Familiares de Rioja.

J. Cantera Rosado (Bodegas Jer) v Alma de Tobia 2016 (Bodegas Tobia) representaron a
Bodegas Famiiares en el grupo de ‘Rosados’, mientras que Finca la Emperatriz Crianza
2015 (Vifiedos Hermanos Herndiz) hizo lo propio en la categoria de "Crianzas’. En los diez

mejores "Reservas de entre 10 v 15 libras’, fue seleccionado el Martinez Alesanco
Reserva 2012, mientras gue entre los "Reservas de mas de 15 libras’ entraron Ozcar
Tobia 2014 (Bodegas Tobia), Heras Cordon 2012 (Bodegas Heras Corddn) y Martinez
Alesanco Seleccidn 2011.

Martinez Alesanco, con su Gran Reserva 2010, fue uno de los diez elegidos entre los
‘Grandes Reservas’, mientras gque LG de Leza Garcia 2015, Thaler de Plata 2015, de
Bodegas JER, y Hacienda El Ternerc, con su Picea 650, fueron tres de los diez
seleccionados en la categoria de 'Genéricos de mas de 15 libras”.

Tobelos Garnacha 2015, de Bodegas y Viiedos Tobelos, v Nada que Ver 2012, el
maturana tinta de Bodegas Martinez Alezanco, entraron entre loz diez mejores de Tintos
Sin Tempranille’, mientras que en la (tima, y nueva categoria, de "Vinos Hechos por
Mujeres’, Bodegas Familiares tuvo también dos reprezentantes: El Tejar 2015, de Finca de
los Arandinos v Tahdn 2012, de Tobelos Bodegas y Vifedos.
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Bodegas Familiares de Rioja, protagonistas del 10x10 de Rioja en
Londres

16 OCTUSRE, 2018

22 de los 100 vinos seleccionadas por el jurado, comandados por los MW Sarah Jane Evans y Tim Atkin, pertenecen a la asociacion

Logrofio, 16 de octubre del 2018. La Gitima edicion del Rioja 10x=10, a cata de los mejores vinos de la Denominacion de Origen Calificada (DOCa) en el
emblematico Banking Hall de Londres, tuvo como protagonista a los vinos de Bodegas Familiares de Rioja. Veintidos de los cien vinos catados -que fueron
seleccionados por un panel de expertos liderados por los Master of Wine Tim Atkin y Sarah Jane Evans-, pertenecen 4 la asocigcion gue, con mas de
cuarenta afiiados, defiende los interezes de la peguefia v mediana bodega de Rioja. Bodegas Martinez Alesanco, con cinco vinos en las diferentes
categorias; Bodegas Tobia, con tres; Tobelos Bodegas y Vinedos, Finca de los Arandinos v Bodegas JER, con dos cada una; Finca la
Emperatriz, Bodegas Bohedal, Bodegas D Mateos, Sefiorio de Villarica,Bodegas Martinez Corta, Heras Corddn, Leza Garmwnda El

Ternero, con un vino cada una de ellas, fuercn las Bodegas Familiares presentes en los Rioja 10=10.

La cata profesional se estructurd en diez categorias diferentes con la presencia de doscientos invitados profesionales entre los que se encontraban
periodistas -entre ellos Jancis Robinson MW, John Stimpfig (Decanter) o Victoria Moore (Dauly Telegraph}-, hosteleros, compraderes, sumilleres y
detallistas independientes. En la categoria de ‘Blancos sin barrica', Tentacidn Garnacha Blanca (Bodegas Martinez Corta), Sefiorio de Villarrica y
Martinez Alesanco fueron los tres representantes de Bodegas Familares en este primer grupo de diez vinos.

En ‘Blancos con Barrica', Alma de Tobia 2016 (Bodegas Tobia), La Mateo Coleccidn de Famiia Tempranillo Blanco 2016 (Bodegas D Mateos), Gran
Bohedal Blanco 2017 (Bodegas Bohedal) y Finca de los Arandines Viero 2018 fueron los representantes elegidos entre los diez de Bodegas Familiares de
Rioja.

'011. Cantera Rosado (Bodegas Jer) y Alma de Tobia 2016 (Bodegas Tobia) representaron a Bodegas Familiares en el grupo de‘Rosados’, mientras que
Finca la Emperatriz Crianza 2015 (Vifiedos Hermanos Herndiz) hizo lo propio en la categoria de'Crianzas'. En los diez mejores ‘Reservas de entre
10 y 15 libras’, fue seleccionado el Martinez Alesanco Reserva 2012, mientras que entre los ‘Reservas de mas de 15 libras' entraron Oscar
Tobia 2014 (Bodegas Tobia), Heras Corddn 2012 (Bodegas Heras Corddn) y Martinez Alesanco Seleccion 2011,

Martinez Alesanco, con su Gran Reserva 2010, fue uno de los diez elegidos entre los ‘Grandes Reservas', mientras que LG de Leza Garcia 2015, Thaler
de Plata 2015, de Bodegas JER, y Hacienda El Ternero, con su Picea 650, fueron tres de los diez seleccionados en la categoria de ‘Genéricos de mas
de 15 libras'.

Tobelos Garnacha 2015, de Bodegas y Viedos Tobelos, y Nada que Ver 2012, el maturana tinta de Bodegas Martinez Alesanco, entraron entre los diez
mejores de ‘Tintos Sin Tempranillo’, mientras gue en la Gltima, v nueva categoria, de ‘Vinos Hechos por Mujeres', Bodegas Familiares tuvo también
dos representantes: El Tejar 2015, de Finca de los Arandinos y Tahdn 2012, de Tobelos Bodegas y Vifiedos.

Sobre Bodegas Familiares de Rioja. Una veintena de viticultores y peguefias bodegas de Rioja constituyen en el afio 1991 la asociacién para defender
los intereses del modelo de negocio familiar. Las Bodegas Familiares fueron clave en aguellos afios para ocupar un espacio ante los grandes e historicos

operadores del sector que nos llevd al Consejo Regulador y al resto de instituciones. En la actualidad, contamos con més de cuarenta asociados y somos

la (nica agrupacion de bodegas familiares con un interés que abarca todo el ambito geografico de la DOCa Rioja.

[IObet s
premsa i patrimoni



-

HERMANOS HERNAIZ

Medio: Introversién
Fecha: 20/10/2018
Autor: Redaccion

Tirada: 62.709 Difusién: 24.975 Audiencia: 74.925

Ntmero: s/d
Seccién: Gastro World

Pagina: 38 Tipo de pégina: Interior

Edicién: s/d

Un Rioja Alta distinguido
“Apuesto tinto con capas de frutillos negros,
chocolate amargo y aromas y sabores a
cascara de nuez'. Esa valoraclon y &
puntos han sido dados al Crianza de
Finca La Emperatriz por g critico
inclependiente James Suckling en
su reciente irforme sobre vinos es-
L pafioles, publicado el pasado mes
| de agosto. Esa misma valoracion
ha sido la que le ha otorgado Luis
Gutiémez, actual catador de vinos
espanocles para The Wine Advoca-
te, plataforma scbre &l mundo del
vino, de Robert Parker. Elaborado
con uvas de la finca de los hermanos Hemaiz
en Banos de Rioja, gue historicamente perte-
neci¢ a Eugenia de Montijo, Finca La Empera-
triz Crianza 2015 es un Tempranillo con algo de
Garnacha (3%) y Viura (2%). Tal y como lo defi-
nen desde la empresa, “el resuitado es un perfil
donde predomina la fruta roja y negra, con no-
tas de pimienta blanca y un fondo balsamico”.

www.hermanoshernaiz.com
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EL ALMA DEL VINO.

Bodegas La Emperatriz Finca La Emperatriz
Crianza 2015.

octubre 26, 2018
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Puntos El Alma del Vino ... 16’50{20).

Con una base varietal mayoritaria de uvas de la casta tempranillo, y con aportes
complementarios minimos de garnacha y viura, los responsables de esta bodega de
Rioja Alta, elaboran un vino tinto crianza que he podido catar y degustar en su edicion
de afiada 2015. Tiene esta bodega la virtud de una finca dividida en parcelas que
engrandece su capacidad de elaborar vinos con una sefia evidente de condicion y
calidad. Una finca que se asienta en un terreno compuesto en superficie por canto
rodado, estampa blanca que cubre una estructura franco arenosa y condiciones de un
drenaje dptimo, con buena exposicién de |a fruta. Vifias que acreditan una edad media
comprendida entre quince y sesenta y cinco afios, marcando un rendimiento
aproximado de seis mil doscientos kilogramos por hectarea. Tras la vendimia manual,
se procede en bodega con una seleccion del fruto y una fermentacion alcohélica en
depésitos de acero inoxidable que se prolonga durante seis dias, mediando
remontados ligeros y macerando por un tiempo de doce jornadas. Malolacticaen
depdsitos y posterior maduracion de catorce meses en barricas de doscientos
weinticinco litros, con una proporcién del ochenta en roble americano y el veinte por

ciento restante de roble francés.

Tras el descorche y primer servicio en copa despliega un cromatismo picota intenso,
con reflejos piirpura y grana, expresando en la proximidad aromética sensaciones que
recuerdan fruta roja y negra en sazén, con algunos especiados en segundo plano y un
centro de fragancia balsdmico que escolta de un modo certero y equilibrado el tono
de la memaria frutal, protagonista clara en la exhibicién. Menor recuerdo mineral en
la fase final, con notas de terrosidad y un suave aire iodado.

Entra en boca con plenitud y una innegable sutileza, aplomo en el paso, buen lineal de
acidez, sabroso, con estructura y unos taninos galantes y golosos, buena balanza
entre la expresion de |a fruta madre y la influencia del roble. Amplitud en su sefia de
personalidad, esboza en la retronasal notas de ciruelas rojas y negras, cerezasy
alguna mora, con regaliz y pimienta blanca, menor impresidn de coco y un
acompasado perfil mineral que prolonga su capacidad expresiva.

Una buena afada para un vino gue califico como muy recomendable.
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91 Puntos para Finca Emperatriz
Crianza 2015

Publicado por Ana Belén Toribio en oct 31, 2018 en ACTUALIDAD, EEEIDAS
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La

valoracion del eritico James Suckling v de Luis
Gutiérrez este mismo ano es una carta de

presentaciéon impecable

FIRCA

La Emperatriz

£ 6’-—7

La trayectoria del Crianza que los hermanos Herndiz elaboran en su
vifiedo de Bafios de Rioja, Finca La Emperatriz, esta jalonada por
recurrentes meritos. El iltimo en llegar han sido los 91 puntos que le
ha dado el critico independiente James Suckling en su reciente

informe sobre vinos espaiioles , publicado este pasado mes de
Agosto. El Crianza de los Hernaiz, dice Suckling, es un “apuesto finto
con capas de frutillos negros, chocolate amargo y aromas y sabores a
cdscara de nuez “.

Una valoracién que coincide con los g1 puntos que consiguié el vino en

The Wine Advocate , el conocido medio de Robert Parker que lidera
aun la repercusion medidtica de la critica vinicola. En efecto, a finales
de Febrero Luis Gutiérrez -actual catador de vinos espafioles para
Parker- ya lo desecribia como un vino maduro, abierto y con marcada
personalidad frutal.

Elaborado con uvas de la finea de los Hernaiz en Baiios de Rioja, que
histéricamente pertenecié a Eugenia de Montijo, Finea La Emperatriz
Crianza 2015 es un Tempranillo con algo de Garnacha (3%) y Viura
(2%). Las uvas se vendimiaron de forma manual v proceden de las
parcelas 1, 3, 5, 7, 8, 9, 13, 15, 16, 17 v 18, donde se cultivan cepas de
una media de 25 afios (entre las que se cuentan algunas de las mas
viejas de la finca, con mas de 65 afios). Ya en bodega, este vino macerd
12 dias en depdsitos de acero inoxidable con temperatura controlada,
tras lo cual pasé a barricas, donde permanecié un total de 14 meses en
madera de roble americano y francés.

El resultado es un perfil donde predomina la fruta roja y negra, con
notas de pimienta blanca y un fondo balsamico. En esta ocasidn, el
efecto afiada impone una firmeza especial que permitirdi un mayor
desarrollo en el tiempo de lo habitual. Todo un Rioja Alta que se
presenta al mercado en su nueva afiada 2015 con una produccién de
180.000 botellas, una excelente v solida base sobre la que se asienta la

gama de vinos de Finca La Emperatriz.
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LN negre mol
ben planta
de la rioja alta

Elvide crianca Finca La
Emperatriz és un ull de llebre
amb una mica de garnatxa
ide macabeu. Un Rigja Alta
en qué predomina la fruita
vermella i negra, amb notes
cle pebre blanc i un fons
balsamic. Unvi madur i obert.

LAEMPERATRIZ
Crianga 2015, DOQ La Rioja.
Vinedos Hermanos Hemaiz.
Preu: 10 £,
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Finca

La Emperatriz
2015

Vifedos Hermanos Hernaiz
DOCaRicja

Tinto crianza

14 meses en barrica

§5% tempranillo, 3%
garnacha tinta, 2% viura.
13,5% vol

10€

Cereza granate. De media
intensidad, notas de fruta
roja silvestre, lacteos, clavo,
minerales y hojas secas.

Proyecto liderado por
Eduardo y Victor Hernaiz.
Elaboran diferentes vinas
basados siempre en el
potencial del terroir de los
distintos vifiedos propiedad
de la familia.
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responden al per

1. PLAGET
VALTOMELLOSO 2017
Viura | Herencia Remondo
17,50 €

2. MUGAFB 2017
Viura, malvasia y garnacha
blanca | Bodegas Muga | 9,75 €

LOS “NUEVOS” BLANCOS

VARIEDADESEN LIZA

Una selecciéon de ocho vinos en las que referencias
clasicas de Rioja aparecen junto a elaboraciones que
de esos nuevos blancos, en los que
avanzan las variedades autorizadas a partir de 2008,

3. NIVARIUS FINCA
LANEVERA 2016
Maturana y viura | Bodegas
Nivarius | 20 €

4. COSME
PALACIO 18942015
Viura y malvasia | Grupo
Bodegas Palacio |42 €

5. MONTES OBARENES
SELECCION

TERROIR 2015

Wiura y tempranillo blanco
Gomez Cruzado |42 €

6. FINCA LA EMPERATRIZ
VIURACEPASVIEJAS 2015
Viura | Vifledos Hermanos
Herndiz | 24,90 €

7. GAPELLANIA
RESERVA 2014

Viura | Marqués de Murrieta
24,50 €

8. COLECCION VIVANCO
4VARIETALES BLANCO
DE GUARDA 2014
Garnacha blanca, maturana,
tempranillo blanco y viura
Bodegas Vivanco | 26,50 €
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Finca La EmpPERATRIZ 2015

Hermanos Hernilz Vifiedos
DOCa Riola
bodegaslaemperatriz.com
9% Temprantlio, 3% Garnacha,
2% Viura

Consumo: 16 *C | PVP:-10 €

) risotto de batetus
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con mayor intensicdad los matl-
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CATA DE RIOJAS
SINGULARES
CON TRES
MASTER OF WINE

El International Wine Forum de
Logroiio del Club de Markéting
comenzd ayer en sesion de tar-
de y concluyd la jornada (con-
tinta hoy) con una espectacu-
lar cata de 'Riojas singulares’
con los Master of Wine Pedro
Ballesteros, Fernando Mora y
Andreas Kubach y maridada
con platos de Tondeluna (Fran-
cis Paniego). Los vinos fueron:
Ad Libitum (Juan Carlos San-
cha), Las Cenizas (Hermanos
Hernaiz), Martelo (Torre de
Ona), Livius Rosado (Alvia) y
Ojuel Tinto Supurado (Ojuel).

DIiAZ URIEL
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CATA DE RIOJAS SINGULARES CON
TRES MASTER OF WINE

=]

Miércoles, 14 noviembre 2018, 23:54 E n ==

El International Wine Forum de Logrofio del Club de Markéting comenzo
ayer en sesion de tarde y concluyo la jornada (continda hov) con una
espectacular cata de "Riojas singulares' con los Master of Wine Pedro
Ballesteros, Fernando Mora v Andreas Kubach y maridada con platos de
Tondeluna (Francis Paniego). Los vinos fueron: Ad Libitum (Juan Carlos
Sancha), Las Cenizas (Hermanos Hemmaiz), Martelo (Torre de Ofia), Livius
Rosado (Alvia) v Ojuel Tinto Supurado (Ojuel).
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Para completar 1a tanda,
uno de los mejores vinos de
la manana, Finca la Empera-
triz, donde los hermanos Her-
ndiz han apostado fuerte por
el vifledo singular con las ce-
pas mis viejas de su peculiar
finca de Banos de Rioja, cerca
de las orillas del rio Oja y con
un suelo muy caracteristico
de piedra: el vino saldrd en
2020 como reserva y se iden-
tifica ya como un ‘gran clasi-
co renovado’ de Rioja en po-
tencia, con un interesante
aporte de garnacha yviura al
tempranillo: «¥o siveo lasin-
gularidad en todos estos vi-
nos y, personalmente, pien-
so gue esta gran diversidad
que estamos viendo es la gran
asignatura pendiente por ex-
plotar de Riojaw, sefiala Rail
Martinez. «Veo teITuno —Con-
tinda- y personas; al fin y al
cabo, vinos singulares, porlo
que para Rioja es una muy
buena noticias.

cuisin anree

La Emperatriz

Los hermanos Herndiz se han

volcado con el vifiedo singular
ante la singularidad Incuestio-
nable de una finca muy pecu-

liar de suelo de cascajo (cerca-
no al Oja) y cima extremo (Ba-
fos de Rioja). ELvino no saldra
hasta blen avanzado el 2020,

Incluso 2021, y probablemente
como reserva. Mineral, elegan-

FINCA
La Empu m iz

bt ,,r_.,,...

La Emperatriz 2017 Todavia en
barrica, como la mayoria. Sutil,
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= fe... uno de los mejores de la combina tempranillo con garnacha
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Finca La Emperatriz
Crianza 2015

El Crianza de los Hernaiz es un
“apuesto tinto con capas de
frutillos negros,
chocolate amargo
y aromas y sabores
a cascara de nuez”,
dice el critico Ja-
mes Suckling en su
reciente informe
sobre vinos es- .
panoles, donde le sear £y
otorga 2| puntos. e
Las uvas se vendi-

miaron de forma
manual y proceden
de parcelas donde
se cultivan cepas
de una media de
25 anos (entre las

que se cuentan algunas de las mas
viejas de la finca, con mas de 65
afios). Todo un Rioja Alta, con una
produccion de 180.000 botellas.

Variedad tempranillo (95%),
garnacha (3%) y viura (2%)
DOCa Ricja
www.hermanoshernaiz.com
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FINCA LA
EMPERATRIZ
TERRUNO

92 puntos

22 €
2015

100% tempranillo

La Emperatriz

Banos de Ebro

La Ricja
941 300 105

www.bodegaslaesmperatriz.com

Autn mantiene signos de la
adolescencia, de una necesidad de
mayor educacion, pero los mimbres
son estables, agradables al paladar,
sabrosos v hasta dichosos.

FINCA LA EMPERATRIZ
RESERVA

92+ puntos
16 €
2014

Tempranillo, garnacha, viura y
graciano

La Emperatriz

Barios de Ebro
La Rioja
941 300 105 |

www.bodegaslaemperatriz.com

Todo en su sitio como una historia
muy bien disefiada a falta de ponerle
un poguito mas de corazon. Perfecto
para todos los publicos.
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HERMANOS HERNAIZ VINEDOS

Ctra. Santo Domingo - Haro, Km. 31,5, s/n - 26241 Banos de Rioja (La Rioja)
Tel.: 941300 105 - www.hermanoshernaiz.com - correo@bodegaslaemperatriz.com

Conocida anteriormente como Bodegas La Emperatriz, Hermanos Herndiz Vifedos
decidié cambirse el nombre después de incorporar otras parcelas de vinedo a su
conocida Finca La Emperatriz, de donde también obtiene las uvas de las que extrae
SUS vinos.

cha La EmperatrlzTerruno 2015

'-5!' Tempranillo & 14 meses A 14% Alc. E 25,00

Nariz con aromas minerales, fruta limpia, ricos especiados y una crianza bien
ensamblada. En boca es amplio, firme, fresco y nuevamente mineral. En su conjun-
to es aterciopelado, con buena acidez, un tanino domado y un final de larga persis-
tencia con recuerdos de hoja de tabaco y carbén.

OTROS VINOS DESTACADOS DE ESTA BODEGA:

@ Las Cenizas 2016 92) FincalaEmperatriz
DOCa Rioja Reserva 2014
3 2000 DOCa Rioja

9 16,00
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La Emperatriz

Terruno

D.0.Ca. Rioja. Finca La
Emperatriz. Varietats: Ull
de llebre

Vi de color vermell
intens. Llagrima tenyida i
densa. En nas apareix la
fruita vermella tipica del
Tempranillo amb una gran
intensitat. En boca és
profund i sabords, omplint
tota la boca amb un tani
sedos. Acompanya tot tipus de carns
vermelles i guisades, pernil ibéric de gla,
tonyina vermella, formatge.
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